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Titelseite: Manche sehen die Bruderhahnmast als einzige biotaugliche Alternative zum Kiikentdten. Dafiir muss sie aber wirtschaftlicher
werden. Erste Versuche in 4000er-Stallen wie auf dem Bollhof in Wohlen AG sollen diesbeziiglich neue Daten liefern. Bild: René Schulte
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Editorial

Ei des Kolumbus

Ich mag Eier. Und das aus verschiedenen Griinden. Erstens,
es gibt nur wenige Grundnahrungsmittel, die in der Kiiche so
vielfaltig einsetzbar sind. Man kann sie pur essen oder als Zu-
tat verwenden, kochen, pochieren, braten, verbacken und so-
gar roh geniessen. Zweitens, Eier sind reich an Vitaminen und
Mineralstoffen. Wenn es also ein Superfood gibt, dann wohl
das Ei. Die Mir vom bosen Cholesterin, das alle Eieressenden
zu Risikopatienten flir Herz-Kreislauf-Erkrankungen macht,
hat die Erndhrungswissenschaft ja mittlerweile widerlegt.
Drittens, Eier schmecken mir einfach. Punkt.

Die Kehrseite der Medaille: Fiir all die Eier, die ich vertilge,
sterben regelmissig méinnliche Kiiken. Das Verhiltnis Mann-
lein-Weiblein beim Schlupf von Hiithnern betrdgt ungefihr
50 Prozent. Und was hierzulande mit Kiiken passiert, die von
Natur aus nie Eier legen werden und sich aufgrund ihrer Lege-
hybrid-Abstammung nur bedingt fiir die Mast eignen, ist hin-
linglich bekannt. Sie werden aussortiert und vergast.

Was lange hingenommen wurde, soll nun endlich enden.
Nicht zuletzt aufgrund des wachsenden 6ffentlichen Drucks.
Gerade im Biobereich erwarten Konsumentinnen und Kon-
sumenten, dass die Tiere wiirdevoll behandelt werden. Doch
wiihrend wir noch diskutieren, macht Nachbar Deutschland
lingst vorwiarts. Das Kiikentdtenverbot ab 2022 ist beschlosse-
ne Sache, die Bioverbinde setzen voll auf die Bruderhahnmast
und die Konventionellen liebdugeln mit den neuen Verfahren
zur Geschlechtsbestimmung im Ei. Dass es bei uns in dieselbe
Richtung gehen wird, ist absehbar, wie unser Schwerpunkt ab
Seite 6 aufzeigt. Die Weichen gegen das Kiikentdten endgiil-
tig stellen soll dann die Bio-Suisse-Delegiertenversammlung
im Herbst. Ob dabei das Ei des Kolumbus gefunden wird, also
eine einfache Losung fiir ein komplexes Problem, ist fraglich.

Ll

e

René Schulte, Redaktor
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Kurzfutter

Gesagt

Roman Clavadetscher, Malans GR
—> Seite 8

«Unser Ziel ist - analog zu den
Bioeiern und Biojunghennen -

ein Richtprets, der die Bruderhahn-
mast Riinftig lohnenswert macht.»

Prozent betragt
der Bioanteil
in der 6ffentlichen

Gezahlt
Verpflegung der

S O danischen Stadt

Kopenhagen.Auch in der Schweiz soll Bio
in der Gemeinschaftsgastronomie wachsen.

—> Seiten 18 und 20

Gesehen - im Archiv: Das FiBL als Kammerjager
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Johann und Esther von Allmen (links) miissen auf ihnrem Biohof im Berner Oberland Ubernachtungen im Stroh absagen, weil sich ein
|astiger Falter eingenistet hat. FiBL-Spezialist Eric Wyss (rechts) spriiht Quarzmehl und eliminiert die Tierchen. Bild: Bioaktuell

Aus importierten Strohballen
schliipfen Raupen, die das
Angebot «Schlafen im Stroh»
eines Biobauern gefdhrden.
Am Ende hilft das FiBL.

Vor 20 Jahren fiihren Johann und Esther
von Allmen im Weiler Gimmelwald im
bernischen Lauterbrunnen einen Knos-
pe-Hof mit dem Angebot «Schlafen im
Stroh». Im Sommer 2001 iibernachtet
dort ein Damenturnverein. Die Damen
erleben eine bdse Uberraschung: Hun-
derte von Raupen krabbeln iiber die
Schlafsicke und storen die Nachtruhe.
Bereits seit einigen Jahren haust die un-
bekannte Spezies, die sich zu einem Fal-
ter entwickelt, im Tenn der von Allmens.
Die Biobauern sagen alle Buchungen ab
und wollen dem Problem auf den Grund

BIOAKTUELL 3|2021

gehen. Die rund 500 Ubernachtungen
pro Saison sind schliesslich ein wichti-
ges Standbein des Betriebs.

Quarzmehl statt chemische Keule
Eine Spezialfirma kann die Herkunft der
Raupen kldren: Es handelt sich um die
Vierpunkt-Bodeneule (Caradrina clavial-
pis). Sie kommt vor allem in Gegenden
vor, wo es strohgedeckte Hiuser gibt.
«Wahrscheinlich wurde sie mit Stroh
aus Deutschland oder Frankreich im-
portiert», schreibt Bioaktuell in einem
Bericht vom Januar 2003.

Tatsdchlich kaufen die von Allmens
fiir ihren Biohof iiber die Landi regel-
massig Importstroh hinzu - in diesen
Ballen haben die Raupen vermutlich
Unterschlupf gefunden und sich dann
im Strohlager im Berner Oberland aus-
gebreitet.

®

Leider weiss niemand ein biotaug-
liches Mittel, um die Tiere zu bekdmp-
fen. Den von Allmens wird geraten, che-
mische Stoffe einzusetzen. Dies wiirde
aber die Knospe-Richtlinien verletzen
und das Tenn fiir lange Zeit unbenutzbar
machen. Am Ende hilft das FiBL den rat-
losen Bauern. Dessen Insektenspezia-
list riickt mit Spritzpistole und feinst
gemahlenem Quarzmehl an. Dieses ist
unter dem Handelsnamen Silico-Sec auf
dem Markt, etwa gegen Vorratsschadlin-
ge im Biogetreide. Das Mehl eliminiert
tatsidchlich auch die importierten Falter.
Nach einer intensiven Putz- und Spriih-
aktion ist das Raupenproblem aus der
Welt geschafft. bg

Den Originalartikel aus dem Archiv kénnen
Sie nachlesen unter:
& www.bioaktuell.ch/30-jahre


https://www.bioaktuell.ch/30-jahre

Bilder S.4-5: FiBL, zVg

Fiir Enthornungsverhot

Die Interessengemeinschaft (IG) Horn-
kuh hilt an ihrer zweiten Hornkuh-Ini-
tiative fest, sollte nicht demnichst ein
Hornbeitrag zustande kommen. Die IG
habe darauf gehofft, dass im Rahmen
der Agrarpolitik 22+ das Parlament einen
Beitrag einfithren konnte. Diese wird
aber mit grosser Wahrscheinlichkeit sis-
tiert. Der Initiativtext ist zur Priifung
bereits bei der Bundeskanzlei. lid

Text zur zweiten Hornkuh-Initiative eingereicht.

Tag der offenen Hofe

Unter dem Motto «Zeige, was du machst!»
ladt der Schweizer Bauernverband (SBV)
Bauernbetriebe in der ganzen Schweiz
dazu ein, ihre Hoftiiren am Sonntag,
19. September 2021 zu 6ffnen, um der
Bevolkerung Einblick in die landwirt-
schaftliche Produktion zu geben. Bei
Rundgingen und Pridsentationen sollen
Besucherinnen und Besucher lernen,
woher die Schweizer Lebensmittel kom-
men, wie sie produziert werden und wie
sich Landwirtinnen und Landwirte fur
hohe Qualitit, Okologie, Tierwohl und
Wirtschaftlichkeit engagieren. SBV, kan-
tonale Bauernverbinde und Sponsoren
unterstiitzen mit Orientierungshilfen,
Checklisten und Werbematerial - kos-
tenlos. Interessierte konnen sich bis am
30. Juni 2021 online anmelden. lid

& www.bauernportal.ch
—> info@offene-hoftueren.ch

Campingplatz Bauernhof

Campen auf dem Bauernhof liegt im
Trend. Nun macht mit landcamp.ch eine
weitere, neue Onlineplattform auf sich
aufmerksam. Sie sucht Wohnmobilstell-
plidtze auf Hofen, Obst- und Weinbau-
betrieben fiir eine partnerschaftliche
Zusammenarbeit auf Franchise-Basis.
Mehr Infos gibt es auf der Website. schu

& www.landcamp.ch

Wohnmobilstellplatze auf Hofen sind gesucht.

Heckentag 2021: Betriebe und Schulklassen gesucht

Hecken, Waldridnder und Bachb6schun-
gen sind wichtige Lebensrdume fiir In-
sekten, etwa Bienen und Wildbienen,
aber auch fiir Vogel und andere Klein-
tiere. Um die Fliche und die Vielfalt
von Hecken zu férdern, fithrt der 2019
gegrundete Verein Heckentag Schweiz
jedes Jahr im Herbst eine nationale Ver-
anstaltung durch. Fiir den dritten He-
ckentag am 30. Oktober 2021 werden
bereits jetzt Landwirtinnen und Land-
wirte gesucht, die sich anbieten wiirden,
zusammen mit einer Schulklasse auf
ihrem Betrieb eine Hecke zu pflanzen

oder eine bestehende Hecke zu pflegen.
Gemaiss dem Verein soll der Heckentag
die Offentlichkeit und wichtige Ziel-
gruppen sensibilisieren und unter an-
derem dariiber informieren, wie Hecken
auf Landwirtschaftsflichen zur Biodi-
versitit und zu wertvollen Lebensriu-
men nachhaltig beitragen. Interessierte
Landwirtschaftsbetriebe und Schulklas-
sen konnen sich per Mail an den Verein
wenden. schu

@& www.heckentag.ch
—> info@heckentag.ch

®

Koordinierte Einfiihrung

Die Einfithrung der Lebensmittelam-
pel Nutri-Score in der Schweiz findet
in Zusammenarbeit mit Frankreich,
Deutschland, den Niederlanden, Bel-
gien, Luxemburg und Spanien statt.
Laut Bundesamt fiir Lebensmittel-
sicherheit und Veterinirwesen (BLV)
wollen die sieben europiischen Linder
hierfiir einen lianderiibergreifenden
Koordinierungsmechanismus einrich-
ten. Mit dem Ziel, die Verwendung des
freiwilligen Kennzeichnungssystems
zu erleichtern. Die Zusammenarbeit
wird tiber einen Lenkungsausschuss
sowie ein wissenschaftliches Gremium
erfolgen. In der Schweiz unterstiitzt
das BLV seit 2019 den Nutri-Score. Bis
heute haben sich 34 Schweizer Produ-
zentinnen und Detailhindler fiir des-
sen Einfithrung engagiert. 56 Marken
und mehr als 1300 Produkte, so das
BLV, seien bereits oder werden dem-
nichst mit dem Nutri-Score-Logo ge-
kennzeichnet. schu

NUTRI-SCORE

@b

In Frankreich erfunden: die
Lebensmittelampel Nutri-Score.
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2020 wurden in der Schweiz 700 0oo minnliche Bio-
kiiken vergast. Mit dem Ausstieg aus dieser Praxis

tut sich die Branche schwer. Da ist Deutschland weiter.

In der Schweiz tiberleben pro Jahr rund drei Millionen ménnliche Kiiken aus Lege-
linien ihren ersten Tag nicht. Da sie keine Eier legen und weniger Fleisch ansetzen,
werden sie kurz nach dem Schlupf mit Kohlendioxid getotet. Fast ein Viertel da-
von sind Biokiiken. 2020 waren es geschitzt 700 00o. Dass diese Praxis ein Ende
nehmen soll, darin sind sich Knospe-Produzentinnen und Branchenvertreter einig.
Die Frage ist nur: Wie? Ein Konsens fehlt, und das schon seit Jahren. Nun nehmen
Bio Suisse mit der Fachgruppe Eier und die Interessengemeinschaft (IG) Bioei einen
neuen Anlauf. Im Herbst 2021 wollen sie der Bio-Suisse-Delegiertenversammlung
eine Ausstiegsstrategie vorlegen, die den betroffenen Landwirtinnen und Land-
wirten, Briitereien und der Branche mehr Planungssicherheit gibt.

Markus Schiitz, Prisident der IG Bioei und Mitglied der Fachgruppe, sieht die
Losung im Zweinutzungshuhn und in der Bruderhahnmast (siehe auch Seite 8). «Die
Mast der Legehennen-Briider wird kiinftig eine zentrale Rolle spieleny, ist er {iber-
zeugt. Auch wenn diese wegen des Mehraufwands und des kleinen Markts nur be-
dingt wirtschaftlich sei. Die Eiervermarkter und Detaillisten hingegen sehen eine
weitere Alternative: neuartige Technologien zur Geschlechtsbestimmung im Brutei
(in ovo). Sie sollen es erméglichen, Eier mit minnlichen Embryonen frithzeitig zu
erkennen und auszusortieren. Aktuell gibt es mehrere Verfahren, von denen sich
die meisten aber in der Entwicklungsphase befinden. Die Palette reicht von der Be-
stimmung der Geschlechtshormone oder -chromosomen in der Fliissigkeit aus dem
embryonalen Harnsack iiber optische Messverfahren bis hin zu Gentechmethoden.

Hithnerembryo hat Herzschlag ab drittem Tag
Bereits auf dem Markt ist die von der Universitit Leipzig mitentwickelte Seleggt-
Methode, die im Ei ein weibliches Hormon detektiert. Die dazu benotigte Fliissigkeit
wird am neunten Bebriitungstag entnommen. Das Verfahren ist umstritten, da sich
das Schmerzempfinden eines Hithnerembryos laut Studien bereits ab dem siebten
Tag entwickelt. Uber die Ausprigung ist sich die Wissenschaft aber uneins. Einige
glauben, ein effektives Schmerzempfinden konne erst mit der Ausbildung des zen-
tralen Nervensystems (10. Tag) oder des Gehirns (13. Tag) vorausgesetzt werden.
Dieser Diskussion aus dem Weg gehen derzeit zwei Lichtmessverfahren. So kann
die Raman-Spektroskopie des deutschen Unternehmens Agri Advanced Technolo-
gies und der Technischen Universitidt Dresden bereits am vierten Bebriitungstag
durchgefiihrt werden; die Fluoreszenzspektroskopie der Technischen Hochschule
Ostwestfalen-Lippe am sechsten. Fiir Biolandwirt Markus Schiitz dndert das wenig:
«Ab dem dritten Tag verfiigt der Embryo tiber einen Herzschlag. Am Ende ist es also
immer eine Abtreibung. Wenn, dann miisste die Bestimmung am unbebriiteten Ei
erfolgen.» Zudem bedingten die genannten Spektroskopien das Offnen oder Punk-
tieren der Schale mit einem Laser. Es kénnten Keime eintreten und die Weiterent-
wicklung des weiblichen Embryos beeintrichtigen oder die Schlupfrate mindern.
Deutschland fordert derweil die In-ovo-Technologien mit Millionenbeitrigen.
Aus gutem Grund. Ab 2022 will es als erstes Land weltweit das Kiikentdten verbie-
ten (in der Schweiz ist eine entsprechende Motion der griinen Nationalritin Me-
ret Schneider noch hingig); und ab 2024 das T6ten von Hithnerembryonen nach
dem sechsten Bebriitungstag. Damit wiirden einige der heute praktizierten In-ovo-
Methoden wie jene von Seleggt obsolet. All dies birgt das Risiko, dass es zu Eng-
péssen kommt und Eintageskiiken dann einfach aus Landern ohne Verbot importiert
werden. Die deutschen Bioverbinde gehen deshalb eigene Wege. Sie setzen voll auf
Bruderhahninitiativen und das Zweinutzungshuhn (siehe Infobox). René Schulte .

Noch immer gehort es zum Alltag der Eierindustrie, mannliche Kiiken von Legerassen, auch Bio, nach
dem Schlupf auzusortieren und zu téten. Bild: A/ Adobe Stock

®

Gefliigel

®

Deutsche Bioverbande fokussieren
auf die Bruderhahnaufzucht

Gerald Wehde lasst keinen Interpretations-
spielraum: «Wir lehnen die Anwendung von
Verfahren zur In-ovo-Geschlechtsbestim-
mung bei Gefliigel ab», sagt der Sprecher
des deutschen Verbandes Bioland. Denn
die Uberziichtung von Hiihnern auf maxima-
le Eierproduktion oder Mastleistung

werde dadurch nicht gestoppt. «Nur die
Ziichtung eines Zweinutzungshuhns Igst
dieses Grundproblem.» Im Fokus von
Bioland steht auch die Bruderhahnaufzucht,
bei der die Bridervon Legehennen gemés-
tet und zu Fleischprodukten verarbeitet
werden. Dies, sagt Gerald Wehde, sei

ein richtiger und ethisch vertretbarer Weg.
Uber eine entsprechende Richtlinie ent-
scheidet die Delegiertenversammlung von
Bioland im M&rz 2021 (nach Redaktions-
schluss). Beim zweiten grossen Bioverband
Naturland ist dies bereits geschehen. Im
November 2020 beschlossen die Delegier-
ten, dass kiinftig zu jeder Legehenne

auch der dazugehdrige Bruder aufgezogen
werden soll. Damit, heisst es in einer
Mitteilung, werde «ein klares Signal gegen
das Kiikentoten und die In-ovo-Selektion
und fiir eine ganzheitliche Oko-Hiihner-
haltung [...] gesetzt.» Dass Bruderh&hne
weniger und langsamer Fleisch ansetzen
und Zweinutzungshennen weniger Eier
legen als Hochleistungsrassen, ist bekannt.
Es bedingt, dass Konsumenten bereit sein
mussen, mehr Geld auszugeben. Auch
Bioland-Legehennenbetriebe bezahlen seit
2012 einen «Kiikengroschen» von 10 Euro-
cents zur Unterstiitzung innovativer Projek-
te und Ziichtungsvorhaben. Die In-ovo-Me-
thoden, sagt Gerald Wehde, werden in
Deutschland den Strukturwandel unter den
Briitereien und die Monopolbildung eines
bereits hochindustrialisierten Bereichs
forcieren. «Daher miissen wir im Biobereich
Gegenmodelle entwickeln, von der Briiterei
bis zum Ladenregal.»
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Die Bruderhdhne auf dem Hof der Familie Donat entwickeln sich gut. Im Hintergrund: Schlechtwetterauslauf und Weide. Bilder: René Schulte

Junghahne 1m Junghennenstall

Um sich als Alternative zum Kiiken-
toten etablieren zu kdnnen, muss die
Bruderhahnmast wirtschaftlicher
werden. Ob und wie das geht, soll eine
Praxisstudie mit 4000er-Stillen zeigen.

Es ist eine Premiere fiir Dominik und Ruedi Donat. Und ein
Experiment. In ihrem Aufzuchtstall auf dem Bollhof im aar-
gauischen Wohlen tummeln sich fiir einmal keine Junghen-
nen, sondern Junghihne. Insgesamt 4000 an der Zahl. Bei den
46 Tage alten Tieren handelt es sich um die Briider von Hen-
nen der Rasse Brown Nick. Ein leistungsfihiger Legehybrid,
geziichtet fiir die Eierproduktion. Nun ist es nicht so, dass
Sohn Dominik und Vater Ruedi, die ihren Knospe-Hof als Ge-
nerationengemeinschaft fithren, sich dazu entschieden hitten,
auf die Bruderhahnmast umzusatteln. Junghennen, sagen sie,
seien seit Jahren stark gesucht, Aufzuchten gebe es wenig. Es
sei nicht geplant, das aufzugeben. Vielmehr haben sich die
beiden Meisterlandwirte dazu entschlossen, ihren 2016 ge-
bauten Stall flir eine Praxisstudie zur Verfligung zu stellen.
«Wir wurden letztes Jahr angefragt, ob wir bereit wiren,
einen Umtrieb mit 4000 Bruderhihnen zu machen. Wir sag-
ten zuy, erzihlt Dominik Donat. Wobei der 28-Jihrige zugibt,
dass dies nicht aus rein ideellen Griinden geschah. Denn ob-
schon beide die Bruderhahnmast als Alternative zum Téten
minnlicher Kiiken von Legerassen eine gute Sache finden, ha-
ben auch wirtschaftliche Uberlegungen mitgespielt. «Wir ma-
chen pro Jahr zwei bis zweieinhalb Umtriebe mit Junghennen.
Die Aufzucht dauert jeweils 18 Wochen. Da 2020 besonders
eng gestaffelt war, standen wir vor einer lingeren Leerzeity,
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sagt Dominik Donat. Die Frage sei also gewesen: «Lassen wir
den Stall leer und verdienen gar nichts oder machen wir mit?»

Ziel ist ein Richtpreis fiir Bruderhihne

Das Ganze angestossen haben die Schweizer Bioeiervermark-
terin Hosberg mit ihrer Briiterei Bibro sowie die Biogefliigel-
verarbeiterin Gallina, die je zur Hélfte Hosberg und dem Bio-
landwirt Roman Clavadetscher gehort. «Ich habe zusammen
mit Hosberg vor zehn Jahren mit der Aufzucht von Bruder-
hdhnen begonnen», sagt Roman Clavadetscher. Daraus ent-
stand das Programm «Henne & Hahny. Der Tenor war klar: Die
Kiiken kurz nach dem Schlupf zu téten, das konne es nicht
sein! «Man muss sich bewusst sein, dass das Bioei von allen
Bioprodukten den hochsten Marktanteil besitzt und deshalb
ein Imagetriger fiir die ganze Biobranche ist.» Viele Eier be-
deuteten viele minnliche Kiiken. Diese quasi wegzuwerfen,
widerspreche dem Biogedanken.

Bis vor Kurzem wurden Bruderhidhne ausschliesslich in
sooer-Einheiten auf Mastbetrieben gehalten. Es galten die
Weisungen von Bio Suisse zum Mastgefliigel. Weisungen zu
Junghihnen aus Legelinien gibt es erst seit letztem Jahr. Sie
orientieren sich an der Junghennenaufzucht und erlauben
einen Besatz von bis zu 4000 Junghihnen pro Stalleinheit.
«Das erlaubt uns erstmals, Erfahrungen und Daten zur Wirt-
schaftlichkeit der Bruderhahnmast im Grossmassstab zu ge-
winnen und diese zu vergleichen», sagt Roman Clavadetscher.
Die Praxisstudie inkludiere deshalb nebst dem Bollhof der Fa-
milie Donat drei weitere 4000er- sowie sieben 500er-Stille
(zwei davon Demeter). «Unser Ziel ist es, mithilfe der Daten
eine Kalkulation zu erstellen und - analog zu den Bioeiern
und Biojunghennen - daraus einen Richtpreis abzuleiten, der
die Bruderhahnmast kiinftig lohnenswert macht.» Ob die Mast



mit Legehybriden, Zweinutzungshtihnern oder alten Rassen
erfolgen soll, will Roman Clavadetscher den Produzentinnen
und Produzenten tiberlassen. Wichtiger sei, jetzt vorwirts zu
machen, denn: «Die Konventionellen setzen auf In-ovo-Ver-
fahren, und die werden vermutlich in den nichsten zwei Jah-
ren umgesetzt.» (Siehe Seite 6)

Ruedi Donat sieht das genauso: «Die Diskussion muss jetzt
intensiv gefiihrt werden. Wenn die Konventionellen vor uns
eine Losung finden, sind wir auf einmal im Hintertreffeny,
sagt der 63-Jahrige. In seinen Augen wire es jedoch sinnvoller,
wenn sich Pouletmastbetriebe auf die Bruderhahnmast aus-
richteten. Idealerweise kodnnten Konventionelle, die auf Bio
umstellen und bereits tiber eine Pouletmasthalle verfligen,
hier einsteigen. Mit einem Junghennenstall wie dem ihren
sei es dagegen schwieriger, Junghihne aufzuziehen und damit
Geld zu verdienen, sagt er. Sohn Dominik pflichtet ihm bei.
Nicht zuletzt, weil die Weisungen zur Junghahnmast strenger
sind als jene zur Junghennenaufzucht, auf denen sie basieren.

Schlechtwetterauslauf ab 100 Junghédhnen Pflicht
Die schwierigste Anforderung, sagt Dominik Donat, sei wohl
der ungedeckte Schlechtwetterauslauf. Auf dem Bollhof ist
das ein rechteckiger, dick mit Holzschnitzeln ausgelegter
Platz. Er dient dazu, dass sich die Tiere auch dann unter frei-
em Himmel bewegen koénnen, wenn der Weideboden durch-
nésst ist oder Vegetationsruhe herrscht. «Ein solcher Auslauf
ist ab 100 Junghdhnen obligatorisch. Zudem muss er entwis-
sert sein, sprich: betoniert und mit Abfluss ins Giilleloch aus-
gestattet», sagt Dominik Donat. In der Junghennenaufzucht
sei ein Schlechtwetterauslauf keine Pflicht. Bei Legehennen
zwar schon, aber erst ab 500 Tieren und ohne Entwisserung.
Kurzum, wer aus dem Eiergeschift komme und auf Bruder-
hihne umsteigen wolle, miisse zuerst viel Geld investieren.
Ein weiterer Punkt ist die Weide. «Wir kénnen unsere
45 Aren grosse Weide so oft mit Junghennen belegen, wie
wir wollen. Dazu gibt es keine Einschrinkung», sagt Domi-
nik Donat. Bei den Junghihnen sehe es anders aus. Tatséch-
lich schreiben die Weisungen vor, dass dieselbe Weidefliche
maximal zweimal pro Jahr mit Gefliigel belegt werden darf.
Dazwischen muss eine Pause von mindestens 12 Wochen lie-
gen. Rund 12 Wochen oder 88 Tage dauert zudem die Mast
der Bruderhdhne auf dem Bollhof. Jetzt miisse man das mal
ausrechnen, sagt Dominik Donat. «Pro Gliggel brauchst du
mindestens einen Quadratmeter Weidefliche. Bei 4000 Tie-
ren macht das also 40 Aren. Damit kdnnten wir auf unserem
Hof maximal zwei Umtriebe pro Jahr machen.» Bei einem Ni-
schenprodukt wie dem Bruderhahn rentiere das derzeit nicht.

Fiir den Biolandbau der ethisch beste Weg
Ebenfalls ein Kostenfaktor ist das Futter, das von der Firma
Alb. Lehmann Biofutter speziell fiir die Bruderhahnmast ent-
wickelt wurde. «Unsere 4000 Brown-Nick-Junghdhne werden
bis zum Ende der Mast rund 18 Tonnen Futter gefressen ha-
beny, sagt Dominik Donat. Vater Ruedi fiigt an: «Mastpoulets
brauchen deutlich weniger und setzen mehr Fleisch an.» Der
Ressourcenverbrauch sei im Vergleich zur Pouletmast also ho-
her. Thre Junghihne jedoch, und das sei sehr erfreulich, entwi-
ckelten sich iberdurchschnittlich und hitten merklich héhere
Tageszunahmen als urspriinglich erwartet.

Das Konzept Bruderhahn an sich finden die beiden Bioland-
wirte grundsitzlich richtig. «Fiir den Biolandbau ist das der

®

Gastrecht: 4000 Junghdhne im 2016 gebauten Junghennenstall.

ethisch beste Weg; und fiir die Eierbranche mit ihrem Kiiken-
toten-Problem wohl am einfachsten umzusetzeny, sagt Domi-
nik Donat. Was die Finanzierung betrifft, so werden bereits
heute auf Eier des Bruderhahn-Programms «Henne & Hahn»
jeweils vier Rappen draufgeschlagen. Vater Ruedi ist derweil
Uiberzeugt, dass auch die Weisungen zur Junghahnmast noch-
mals tiberdacht werden miissen. Beide wollen die Entwicklung
aber auf jeden Fall im Auge behalten. Eines Tages einen zwei-
ten Stall nur fir die Bruderhahnmast zu bauen, méchten sie
nicht ausschliessen. «Bis wir aber dariiber entscheiden kon-
nen, wird noch viel Wasser die Biinz hinunterfliessen», sagt
Ruedi Donat. René Schulte .

®

Generationengemeinschaft Dominik und

Ruedi Donat Bollhof, Wohlen AG
Wirtschaftsweise: Knospe-Betrieb

Landwirtschaftliche Nutzflache: 23 ha; davon 11 ha Acker-
flache, 10 ha Griinland, 2 ha 6kologische Ausgleichsflache
Kulturen: Winter- und Flockenweizen, Zuckermais, Karotten
Tierbestand: 70 Rinder, 16 Mutterkiihe, 4000 Junghennen
(aktuell 4000 Junghahne)

Vermarktung: Bio-Weide-Beef fiir Linus Silvestri/Migros;
Junghennen flir Hosberg, Jungh&hne fiir Gallina/Hosberg
Besonderheiten: Lohnarbeit (Holzspalterei), Photovoltaik
(1720 Quadratmeter)

Arbeitskréfte: Saisonarbeiter nach Bedarf

& www.bollhof.ch
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Tiergesundheit

Ansteckend fiir Mensch und Tier

Es gibt eine Unmenge von infektidsen
Erregern, die vom Tier auf den Menschen
ubertragen werden konnen - und
umgekehrt. Das Coronavirus ist nur
einer davon.

Seit liber einem Jahr verfolgen uns die Schlagzeilen iiber Co-
rona. SARS-CoV-2 (Schweres akutes Atemwegssyndrom-Coro-
navirus-Typ 2), so der offizielle Name des Virus, ist fiir eine
Pandemie verantwortlich, die bis heute unser aller Leben
beeinflusst. Allgemein bekannt ist, dass der Krankheitserre-
ger urspriinglich von Fledermiusen stammt und tiber einen
Zwischenwirt, wahrscheinlich das Schuppentier (Pangolin),
zum Menschen gelangt ist. Auf Wildtiermarkten, etwa in Siid-
ostasien, werden Schuppentiere, Reptilien, Vogel sowie Nutz-
und Haustiere regelmissig in engen Kifigen zum Verkauf an-
geboten und oft auch vor Ort geschlachtet. Der enge Kontakt
zum Menschen unter enormen Stressbedingungen fiir die Tie-
re erhoht das Risiko einer Krankheitsiibertragung erheblich.

Bei Infektionskrankheiten, die natiirlicherweise vom Tier
auf den Menschen und umgekehrt {ibertragen werden kénnen,
spricht man von Zoonosen. Mittlerweile sind etwa drei Viertel
aller neu entdeckten Erreger zoonotisch. Dazu gehoren nebst
Viren auch Bakterien, Pilze, Parasiten oder infektiose Eiweis-
se (Prionen). Einige Zoonosen fallen in der Schweiz unter das
Tierseuchengesetz und miissen gemeldet und bekimpft wer-
den. Dies betrifft sowohl Nutz- als auch Haustiere.

Was die Ubertragung von SARS-CoV-2 betrifft, spielen
unsere Nutztiere nach bisherigem Kenntnisstand keine Rolle.
Doch wissen wir spitestens seit vergangenem Herbst, dass in
einer Pandemie ein Virus durchaus auf weitere Tierarten iiber-
gehen kann, auch solche, die der Mensch wirtschaftlich nutzt.
So kam es im November 2020 auf Zuchtnerzfarmen in Di-
nemark zu Infektionen bei den Tieren, worauf die Regierung
entschied, alle 15 Millionen Nerze im Land zu keulen.

Wihrend die meisten Coronaviren beim Menschen nur
leichte Erkiltungssymptome hervorrufen, sind zwei andere
von weitreichender Bedeutung: SARS-CoV-1 und MERS-CoV

Sekrete kranker Tiere konnen Krankheitserreger enthalten.
Bild: aigarsr/depositphotos.com
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(Nahost-Atemwegssyndrom-Coronavirus). Auch sie haben ihr
urspriingliches Reservoir in Fledermiusen. Uber Zwischen-
wirte — bei SARS wahrscheinlich die Schleichkatze, bei MERS
das Dromedar - sind diese vor knapp 20 respektive 10 Jahren
auf den Menschen iibergesprungen. Beide Erreger sind hoch-
gefihrlich. Die Todesrate bei SARS-CoV-1-Erkrankten betragt
rund 10 Prozent; bei MERS-CoV gar 30 Prozent. Dafiir sind sie
weniger ansteckend als das aktuell grassierende SARS-CoV-2.

Vogelgrippeviren mutieren leicht

Eine weitere bekannte virale Zoonose ist die Vogelgrippe,
auch avidre Influenza oder Gefliigelpest genannt. Das natiirli-
che Reservoir dieser Viren sind wild lebende Wasservogel, die
das Nutzgefliigel anstecken kénnen. Vor allem Hithner und
Puten, aber auch Fasane oder Perlhithner. Bei Hithnern fiihrt
eine Infektion zum Riickgang der Legeleistung, diinnen Eier-
schalen und Todesfdllen. Teilweise kann das Virus auch auf
Menschen iibergehen, die engen Kontakt zu infiziertem Ge-
fliigel haben. Da die Antigene beziehungsweise Proteine der
Influenzaviren die Fihigkeit besitzen, mehrfach zu mutieren,
muss sich das Immunsystem des Wirts immer wieder neu auf
den Erreger einstellen. In Ausnahmefillen kénnen solche Mu-
tationen auch vermehrt auf Menschen {ibergehen, wie dies bei
den Pandemien 2004 und 2017/18 der Fall war.

Auch jetzt sorgt die Vogelgrippe wieder fiir Schlagzeilen, da
in Europa die Subtypen Influenza H5N5 und H5N8 bei Wild-
vogeln nachgewiesen wurden. In Russland kam es sogar zu
Ansteckungen beim Menschen. In der Schweiz fand man den
Subtyp H5N4 bei einer Mowe in Schaffhausen. Da es sich um
eine hochansteckende Tierseuche handelt, stehen die Regio-
nen rund um den Bodensee und entlang dem Rheinufer des-
halb nun unter strenger Beobachtung. Gefliigelhalterinnen
und -halter sind angehalten, die Hygienemassnahmen einzu-
halten und ihre Tiere gut zu beobachten. Eine Infektion beim
Menschen durch diesen Subtyp ist bisher nicht bekannt.

Grippesymptome bei Schweinen abkliaren
Den Influenzaviren des Menschen am dhnlichsten sind jene
der Schweine. Eine gegenseitige Ubertragung kann daher
leicht erfolgen. Bei einer Ansteckung kommt es beim Men-
schen in der Regel nur zu leichten Grippesymptomen, was oft
zur Vermutung fiihrt, es handle sich dabei um eine normale
Grippe. Bei einer gleichzeitigen Infektion mit Schweine- und
Menscheninfluenzaviren besteht jedoch das Risiko, dass es
zu einer Rekombination kommt, woraus Varianten mit neuen
Eigenschaften hervorgehen konnen. So enthielt etwa das Vi-
rus der Schweinegrippepandemie 2009 genetische Bestandtei-
le von Menschen-, Schweine- und sogar Vogelinfluenzaviren.
Um dieser Gefahr vorzubeugen, sind Schweinehalter an-
gehalten, einen moglichst hygienischen Umgang mit ihren
Tieren zu pflegen und Grippesymptome bei den Schweinen
genauso wie bei sich selbst immer abkldren zu lassen. Um die
Situation der Schweineinfluenza in der Schweiz im Auge zu
behalten, hat das Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit und
Veterindrwesen 2001 gemeinsam mit dem Bundesamt fiir Ge-
sundheit, dem Virologischen Institut der Vetsuisse-Fakultit
der Universitit Ziirich sowie dem Schweinegesundheitsdienst
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Bei engem Kontakt mit Schweinen und Gefliigel ist Vorsicht geboten. Bild: jenoche/depositphotos.com

der Suisag das Projekt «Uberwachung der Schweineinfluenza
bei Schwein und Mensch» lanciert.

Besondere Vorsicht bei Aborten

Zu den hiufigsten Zoonoseerregern gehoéren tibrigens nicht
Viren, sondern Bakterien. So konnen zum Beispiel Brucellen,
Coxiellen, Chlamydien, Listerien und Salmonellen Fehlgebur-
ten auslosen. Umso wichtiger ist ein stets hygienischer Um-
gang mit Abortmaterial. Besonders schwangere Frauen miis-
sen den Kontakt damit unbedingt vermeiden. Da es sich bei
der Brucellose (Schweiz ist frei davon) und der Coxiellose, aber
auch bei anderen Aborterregern wie BVD (Bovine Virus-Diarr-
hoe), IRT (Bovine Rhinotracheitis [Schweiz ist frei davon]) und
bei der Neosporose (Parasit Neospora canis) um Tierseuchen
handelt, miissen gemiss der Schweizer Tierseuchenverord-
nung Fehlgeburten nach dem dritten Monat beim Rind sowie
alle Aborte bei Schafen, Ziegen und Schweinen dem Tierarzt
gemeldet und gegebenenfalls untersucht werden.

Eine andere Form von Zoonoseerregern sind Parasiten.
Dazu gehoren einzellige Lebewesen wie Kryptosoridien und
Sarcosporidien, aber auch Wiirmer wie Trichinellen oder
Bandwiirmer, etwa der Schweinebandwurm (Zystizerkose).
Wihrend beim Durchfallerreger Kryptosporidien die Uber-
tragung iiber den Kot von erkrankten Kélbern, Limmern oder
Ferkeln erfolgt, tibertragen sich die drei anderen ausschliess-
lich tber zu wenig erhitztes Muskelfleisch, in dem sich die
infektiosen Stadien der Parasiten eingenistet haben.

Von den mykotischen, durch Pilze verursachten Zoonosen,
ist vor allem die Rinderflechte bekannt, ausgelést vom Haut-
pilz Trychophyton. Sie kann nebst Rind und Mensch im Grun-
de alle Tierarten befallen und verursacht kreisrunde, haarlose
Stellen. Vor allem Tiere und Menschen mit einem geschwéch-
ten Immunsystem sind auf Pilzinfektionen anfillig.

Ebenfalls als Zoonoseerreger bekannt sind Prionen (in-
fektiose Eiweisse). Der Erreger von BSE (Bovine spongiforme
Enzephalopathie) beim Rind, der beim Menschen zur Kreutz-
feld-Jakob-Krankheit mit einhergehender Degeneration des
Gehirns fithren kann, konnte durch das Verfiitterungsverbot
von Tiermehl ab 2001 erfolgreich bekimpft werden. BSE spielt
in der Schweiz aktuell keine Rolle mehr. Ariane Maeschli, FiBL ~ «

@

®
Pravention durch Hygiene und optimale Haltung
Um eine Ubertragung von Zoonosen zu vermeiden, ist ein
hygienischer Umgang mitTieren und Lebensmitteln tierischen
Ursprungs wichtig. Insbesondere ist Vorsicht geboten im Um-
gang mit kranken Tieren und deren Ausscheidungen und
Sekrete. Im Zweifelsfall ist die Krankheitsursache abzuklaren.
Einige Krankheiten, auch nicht zoonotische wie die Schweine-
pest, kdnnen von Wildtieren auf Nutztiere ibertragen werden.
Halterinnen und Halter sollten darauf achten, dass Wild-
und Nutztiere wenig Kontaktmdglichkeiten haben. Weiter
helfen eine optimale Haltung, eine artgerechte Fiitterung und
viel frische Luft, um das Immunsystem derTiere zu starken
und eine moglichst gute, zoonosefreie Tiergesundheit zu
erhalten.
—> Ariane Maeschli, Veterinarin,

Departement fiir Nutztierwissenschaften, FiBL

ariane.maeschli@fibl.org

Tel. 062 86504 28

Auswahl weiterer bekannter Zoonosen
Virale Zoonosen: Newcastle Disease (Huhn); Tollwut (alle Tiere,
vor allem Fleischfresser); Rifttalfieber (Wiederkauer);
West-Nil-Fieber (Pferde, Vogel); Ebola (afrikanische Wildtiere)
Bakterielle Zoonosen: Campylobacter (meist Schwein,
Gefliigel); Clostridien (Rind, Schaf, Schwein); EHEC (Entero-
ha&morrhagische Escherichia coli) (Rind); Leptospiren
(Wiederk&uer, Schwein, Hund); Listeriose (Rind, Schaf,
Ziege); Milzbrand (vor allem Rind, Schaf); Rotlauf (Schwein);
Rotz (Pferd, Esel); Tuberkulose (Rotwild, Schwarzwild, Rind);
Yersiniose (diverse Tierarten, etwa Rind, Schwein, Gefliigel)
Parasitare Zoonosen: Toxoplasmose (Endwirt Haus-, Wild-
katze, Luchs; Zwischenwirt Mensch, Pflanzenfresser); Echino-
coccose (Bandwiirmer) (Endwirt Fuchs, Hund; Zwischenwirt
Schaf, Rind, Schwein; Fehlzwischenwirt Mensch); Giardien
(diverseTierarten)
Weiterfiihrende Infos zu Zoonosen und Tiergesundheit:
& www.blv.admin.ch >Tiere > Tiergesundheit >
Uberwachung > Uberwachung von Zoonosen
@& www.blv.admin.ch >Tiere >Tierseuchen
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Rebbau

Ein neuer Verein

setzt sich fuir Naturweine ein

Biologisch produzierende Winzerinnen
und Winzer haben den Verein Schweizer
Naturwein gegriindet.

«Ein Naturwein? Das ist ein Wein mit Geschmack!» Anne-Clai-
re Schott, Winzerin aus Twann BE, provoziert gerne, wenn es
darum geht, einen Naturwein zu definieren. Im Sortiment
der Winzerin sind nicht weniger als sieben Naturweine auf-
gelistet. Sie machen die halbe Produktion des vier Hektaren
grossen Weinguts am Ufer des Bielersees aus, das sie seit drei
Jahren nach Demeter-Richtlinien bewirtschaftet. Anne-Claire
Schott zdhlt heute zu den wenigen Schweizer Winzerinnen,
die ihre Weine ohne Hilfsstoffe, Zusatzstoffe, Filtration und
zugefiihrte Sulfite vinifizieren und in Flaschen abfiillen. Sie
ist Vizeprisidentin des Vereins Schweizer Naturwein, den bio-
und Demeter-zertifizierte Winzerinnen und Kelterer diesen
Januar gegriindet haben.

«2019 haben wir aufgrund des zunehmenden Interesses fiir
Naturweine, sowohl von Produzentinnen- wie auch Konsu-
mentenseite, im Rahmen des Wettbewerbs Bio-Vino in Mou-
don VD, einen Spezialpreis fiir Naturwein eingefiihrt», erklart
der Winzer Frank Siffert aus Bonvillars VD, Drahtzieher des
Projekts. «Nach diesem ersten Schritt haben wir uns der Auf-
gabe angenommen, eine offizielle Definition fiir Naturweine
auszuarbeiten, um die Arbeitsweise der Produzentinnen und

Produzenten besser vertreten zu kdnnen. Den Begriff Natur-
wein gab es bis dahin in der Schweiz noch nicht. Wahrend sich
in der Schweiz weder Demeter noch Bio Suisse auf eine offizi-
elle Definition festgelegt haben, wurden in Frankreich schon
vor Jahren Schritte fiir eine offizielle Anerkennung eingeleitet.
«Die Einigung auf eine einheitliche Praxis war notig, um der
Bezeichnung Naturwein mehr Glaubwiirdigkeit zu verleiheny,
erliutert der Vereinssekretir Christian Vessaz, Winzer und
Kelterer in Mdtier FR.

Qualitdtsgarantie durch Kontrollen
Bei der Griindung des Vereins Schweizer Naturwein haben
Mitglieder, mehrheitlich aus dem Westschweizer Weinbau,
gemeinsam einen Vorsatz gefasst: Der Verein soll als nationa-
ler Berufsverband alle Winzerinnen und Winzer vertreten, die
nach Bio-Suisse-, Demeter- und Bundesbio-Richtlinien pro-
duzieren und mindestens einen Naturwein herstellen. «Kon-
trollen ibernehmen Bio Inspecta oder Bio Test Agro im Rah-
men der jahrlichen Kontrollbesuche», prizisiert Frank Siffert.
Grundsitzlich gilt das Prinzip von Vertrauen und Selbstdekla-
ration, dartiber hinaus setzt der Verein eine Kontrollkommis-
sion ein, die unangekiindigte Degustationen durchfiihrt. «Da-
mit mochten wir die Qualitit der Weine wahren, die unter der
neuen Bezeichnung zum Verkauf angeboten werden.»

Der Verein Schweizer Naturwein mochte mit der Einigung
auf eine einheitliche Praxis eine bessere Anerkennung in der

Anne-Claire Schott und Frank Siffert teilen sich das Prasidium des neu gegriindeten Vereins Schweizer Naturwein. Bilder: Claire Muller
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Offentlichkeit und in Fachkreisen erreichen. «Seit den 1950er-
Jahren haben die moderne Onologie und die Lebensmittelin-
dustrie zur Vereinheitlichung der Weine und zur Standardi-
sierung des Geschmacks beigetragen, indem sie Enzyme und
Hefen einsetzten», gibt Christian Vessaz zu bedenken. «Die
Konsumentinnen und Konsumenten verlangen nun wieder
nach Weinen mit ausgeprigtem Geschmack. Darum miissen
wir unsere Arbeitsweisen {iberdenken.»

Unbestritten ist es eine technische Herausforderung, auf
Zusatzstoffe zu verzichten. Gemiss der vom Verein ausge-
arbeiteten Charta entsteht der Naturwein durch Spontangi-
rungen, also ohne Hefezusatz. Ausgeschlossen ist auch der
Einsatz von Zusatzstoffen, insbesondere Sulfiten, die norma-
lerweise zur Stabilisierung der Weine im Laufe des Reifungs-
prozesses eingesetzt werden. «Das ist unbestritten die grosste
Herausforderungy, riumt Anne-Claire Schott ein. Wir miissen
viel aufmerksamer degustieren, um Fehler aufzusptiren und
Mikroorganismen auszumachen, die den Gérungsprozess kip-

Christian Vessaz, Motier FR, und Frank Siffert, Bonvillars VD,
produzieren seit mehreren Jahren Naturweine.

pen konnten.» Christian Vessaz sieht darin eine besondere
Chance fiir die Kreation neuer Weine: «Die Geschmackspa-
lette wird komplexer und die Aromenfamilien vervielfiltigen
sich. Letztendlich versuchen wir, den reinsten Ausdruck des
Weins hervorzubringen.»

Ein Markt im Aufschwung

Doch auch politisch und fiir die Vermarktung sind die Her-
ausforderungen gross. «Wir setzen uns iiber ein Paradigma
hinweg und greifen Sicherheiten unseres Berufsumfelds
any, stimmen die Winzerin und die beiden Winzer {iberein.
Sie sind sich sehr wohl bewusst, dass ihr Vorgehen von den
fihrenden Brancheninstanzen beobachtet und verfolgt wird.
«Man kann bei der Degustation von Naturweinen keine Stan-
dardkriterien anwenden», riumt Christian Vessaz ein. Zum
einen, weil sich unsere Weine iiber die Zeit weiterentwickeln
und zum anderen, weil sie eine Vielfalt an bisweilen {iberra-
schenden Geschmickern bieten, welche die standardisierte
Onologie als Fehler einstuft.

«Es muss uns gelingen, unsere Philosophie zusammen mit
unserem Produkt schmackhaft zu macheny, fihrt Frank Siffert
fort. Das Potenzial ist riesig: all die jungen Konsumentinnen
und Konsumenten, die einen Wein in seiner reinsten Form
suchen. Christian Vessaz ist tiberzeugt, dass Naturweine bei
der Innovation im Weinbau zukiinftig eine grosse Rolle spie-
len werden. «Der Bereich boomt», bekriftigt der Winzer, der
jahrlich 30 Prozent mehr Naturweine umsetzt. Anne-Claire
Schott plant gar, ausschliesslich darauf zu setzen und bis in
ein paar Jahren ein reines Naturweinsortiment anzubieten.
«Als Antwort auf die steigende Nachfrage, aber auch, um mit
mir im Einklang zu seiny, bekriftigt die junge Frau, die gerne
die poetische Dimension ihrer Arbeit betont. «Die Natur stellt
alles fiir uns bereit. Unsere Aufgabe ist es, optimal mit ihr zu-
sammenzuarbeiten.» Claire Muller, Ubersetzung Christine Boner .

Die Generalversammlung des Vereins Schweizer Naturwein findet

am 25.Mé&rz 2021 im Royal Savoy in Lausanne statt. Sie steht Produ-
zentinnen und Produzenten, Handlerinnen und Gastronomen offen.
& www.vin-nature.ch

«Naturwein ist die Suche nach
dem unverfdlschten, reinen Ausdruck!»

Auf der Weinkarte des Hotels Royal Sa-
voy in Lausanne findet sich eine breite
Auswahl an Naturweinen. Der Somme-
lier Benjamin Dupas leitet das innovati-
ve Projekt und den Weinkeller.

Welchen Stellenwert nehmen Natur-

weine heute auf Threr Weinkarte ein?

In unserem Weinkeller lagern derzeit
5000 Flaschen von 350 verschiedenen
Weinen. Unter den mehrheitlich biolo-
gischen oder biodynamischen Weinen
sind rund hundert Naturweine. Weine
entstehen aus der Interaktion von Rebe,

Mensch und Terroir. Wir wihlen Weine,
die mit den eigenen «heimischen» He-
fen und moglichst wenigen chemischen
Zusatzstoffen hergestellt wurden.

Braucht es einen anderen Ansatz bei
der Degustation von Naturweinen?
Alle Weine werden auf dieselbe Art
und Weise degustiert, dabei wird auch
auf mogliche Fehler geachtet. Natur-
weine fordern mehr Aufmerksamkeit
bei der Lagerung, insbesondere was die
Temperaturen im Keller und am Tisch
anbelangt.

®

Wie reagieren Kundinnen und Kunden,
die Naturweine neu entdecken?
Meistens sind sie begeistert! Naturwei-
ne werden zunehmend nachgefragt und
das ist sehr erfreulich.

Interview: Claire Muller

—— Der26-jahrige Benjamin
Dupas ist Chef-Somme-
lier des Royal Savoy in
Lausanne, dessen

. Brasserie von Gault &
Millau mit 14 Punkten
ausgezeichnet wurde.
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Gesucht: Betriebsmitarbeiter/Allrounder Pferdepension

Wir suchen einen motivierten, selbststandigen, kérperlich einsatzbereiten und handwerk-
lich geschickten Hofmitarbeiter, welcher Freude an Tieren, Menschen und viel Handarbeit hat.
Ein Allrounder fir Stall- und Unterhaltsarbeiten, Weide- und Waldpflege, Arbeiten mit Traktor
und Wartung von Maschinen.

Pensum: idealerweise zwei Tage a 10 Stunden pro Woche (nach Absprache), ab Mai 2021 oder
evtl. spater.

Unsere Website: www.pferdeherde.ch
Interessiert? Bewerbung an info@pferdeherde.ch oder melde

LO
dich direkt unter 076 545 68 45 PFERDE

Neugierig auf Bionews?
Jetzt Newsletter
abonnieren!

=

agrisano .

Mit uns haben Sie
das richtige Taggeld:

AGRI-revenu! Fir die Landwirtschaft!

Alle Versicherungen aus einer Hand.

© Agrisano

Bl0aktueli.ch

Die Plattform der Schweizer Biobiduerinnen und Biobauern

Wir beraten Sie kompetent! g [=

Regionalstelle kontaktieren
und Termin vereinbaren.

Apfel Diwa® |

Unsere cf bio StyriaFert Neuheiten

[}
cf bio StyriaFert N+
I 0 13%N, 2%Ca0, 1,5%S,

86,3 % Organische Substanz

o . o oo o o cf bio StyriaFert NPK
Die neue Blo-SpeZ|aldungerl|n|e 8%N, 6%P20s, 7%K20, 9%Ca0, 2%S,

. o0 o o 0,2%Mg, 0,106 %Fe, 62 % Organische Substanz
von Calcium Fert fiir die Schweiz o b StyraFert NK Pelets

10%N, 8%K20, 5%S, 0,05% Mg, 1%Na,
64% Organische Substanz

Leistungsstarke Bio-Spezialdiinger fiir den
Acker-, Gemiise-, Obst- und Weinbau

cf bio StyriaFert Veggie Plus P+S
4%N, 5%P,0s, 2%K>0, 7%Ca0,
Unsere Produkte iiberzeugen durch: 4,5%S, 0,45%Mg, 0,527 %Fe,
» Ausgezeichnete Pflanzenverfiigbarkeit GRS Ly, G0 Dzzlsiene SUbsia
» Qualitativ hochwertige pflanzliche und tierische (Kat.3) Rohstoffe
» Hohe Auswaschsicherheit der Nahrstoffe

» Optimale Nahrstoffversorgung durch intelligente Rezepturen

Das gesamte Bio-Diingersortiment von Calcium Fert finden Sie hier:
www.calciumfert.ch/cf-bio

Calcium Fert AG "
Alfons-Aebystrasse 10 E E .
3186 Dudingen .-El Ca lC' um fel‘t

Tel. +41 (0)31 380 00 40
info@calciumfert.ch E




Schutz der Kartoffeln

Ackerbau

gegen den gestreiften Kdfer

Der gefrissige Kartoffelkéfer kann
eine ganze Ernte bedrohen. Mit dem
Wechsel bei den Pflanzenschutz-
mitteln gewinnt eine vorausschauende
Kontrollstrategie an Bedeutung.

Kiihle Jahre lassen Landwirtinnen und Landwirte aufatmen.
Zumindest jene, die Kartoffeln anbauen. Tiefe Temperaturen
sind der grosste natiirliche Feind des Kartoffelkifers. Reichen
die nattrlichen Einfliisse nicht aus, um die Kifer in Schach
zu halten, wurde in der Biolandwirtschaft bisher Novodor ein-
gesetzt. In den vergangenen Jahren kam es aber immer wieder
zu Lieferengpéssen und nun ist Novodor offenbar gar nicht
mehr erhiltlich - trotz gliltiger Zulassung in der Schweiz. Das
Mittel verschwindet wohl vom Markt, weil es in zu wenigen
Lindern eingesetzt wurde und sich die Wiederzulassung in
der EU nicht rechnen wiirde. Dies ist ein Riickschlag fiir den
Biolandbau, denn Novodor auf Basis von Bacillus thuringien-
sis war nattirlich, sehr spezifisch und recht wirksam.

Das nun von Bio Suisse fiir den Knospe-Anbau zugelassene
Pflanzenschutzmittel Neem ist zwar ebenfalls natiirlichen Ur-
sprungs, aber nicht gleich spezifisch und wirksam. Neem-Pro-
dukte enthalten das Wirkstoffgemisch Azadirachtin, welches
aus den Samen des tropischen Niembaumes gewonnen wird.

Das Feld im Auge behalten

Fressen Kartoffelkiferlarven von Pflanzen, die mit Neem
behandelt wurden, vermindert sich ihre Frassaktivitit. Die
Larven konnen sich nicht hiduten und gehen ein. Eine gute
Wirkung wird aber nur erreicht, wenn die kleinsten Larven
getroffen werden. Flir Feuerwehriibungen, wenn die gross
gewordenen Larven doch zu viel Laub fressen, eignet sich
das Produkt tiberhaupt nicht. Landwirtinnen und Landwirte
sollten deshalb dem frithen Einsatzzeitpunkt beim Schlupf
der Larven grosse Beachtung schenken. Dazu braucht es eine
regelmassige Beobachtung auf dem Feld und das Mittel recht-
zeitig griffbereit im Pflanzenschutzmittelschrank.

Bei weiblichen Kartoffelkéfern, welche die Neem-Produkte
wihrend ihres Reifungsfrasses aufnahmen, liess sich eine re-
duzierte Fruchtbarkeit nachweisen. Das hat einen Einfluss
auf die Populationsdynamik, denn bei bis zu 2000 abgelegten

Eiern pro Weibchen kénnte Neem die Kéferpopulation deut-
lich eindimmen. Werden mindestens 500 Meter Abstand zu
den Kartoffelflichen des Vorjahres eingehalten, finden auch
weniger Kifer zu ihren Frasspflanzen. Das konsequente Ver-
meiden von und Bekdmpfen der Ausfallkartoffeln ist eben-
fallls eine wichtige vorbeugende Massnahme.

Durch Neem-Produkte kdnnen auch Niitzlinge wie Raub-
milben eine schwache Schidigung erleiden. Die fachgerech-
te Anwendung ist darum umso wichtiger. Neem sollte zum
Schutz vor UV-Strahlung und um die Abwaschung wihrend
des Antrocknens zu vermeiden eher abends und spétestens
sechs Stunden vor Regen oder Bewidsserung ausgebracht wer-
den. Einmal angetrocknet, werden Neem-Produkte nicht mehr
abgewaschen und entfalten wihrend sieben bis zehn Tagen
ihre Wirkung. Ein Anmischen in der Spritze mit den gingigen
Kupfermitteln ist problemlos moglich.

Reste von Novodor kdnnen weiterhin eingesetzt werden,
wenn auf die volle Dosis pro Fliche geachtet wird. Zu empfeh-
len ist, Novodor erst bei der zweiten oder dritten Behandlung
gegen den Kartoffelkifer einzusetzen, weil Novodor auch ge-
gen grossere Larven wirkt. Reguldr sind zwei Neem-Behand-
lungen je Saison zuléssig. Das Bundesamt fiir Landwirtschaft
hat auf Anfrage des FiBL fiir 2021 zwei weitere Behandlungen
per Allgemeinverfiigung bewilligt. Im Fall eines heissen Som-
mers und in stark befallenen Gebieten konnen die zusétzli-
chen Applikationen eine Absicherung bieten.

Das FiBL startet dieses Jahr mit einem Projekt, welches
das Vorkommen und die Férderung von natiirlichen Gegnern
des Kartoffelkifers erforschen wird. Das Ziel ist, mit entspre-
chend abgestimmten Massnahmen in Zukunft moglichst auf
das Spritzen zu verzichten. Tobias Gelencsér, FiBL .

®
Beratung Kartoffelanbau
Nur wenn Pflanzenschutzmittel zum richtigen Zeitpunkt, bei
passendem Wetter und in korrekter Dosis ausgebracht
werden, erzielen sie ihre optimale Wirkung bei minimalem
Einfluss auf die Umwelt. Das FiBL unterstiitzt Sie dabei.
& www.bioaktuell.ch> Pflanzenbau > Ackerbau > Kartoffeln
—> Tobias Gelencsér, Beratung und Versuche Ackerbau, FiBL
tobias.gelencser@fibl.org
Tel.062 865 7251

Die frisch geschliipften Larven sind kaum zu erkennen (links). Einige Wochen spater ist der Neem-Einsatz nutzlos. Bild: Tobias Gelencsér, FiBL
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(@) DELINAT

Bio-Pionier seit 1980.

An die Leserinnen und
Leser von Bio Aktuell

St. Gallen, Marz 2021

Unser Weg in eine saubere Landwirtschaft

Liebe Freunde gesunder Lebensmittel

In drei Monaten haben wir es in der Hand. Mit einem Ja zur «Initiative fUr sauberes Trinkwasser»
fuhren wir die Landwirtschaft gemeinsam in eine dkologisch und 6konomisch nachhaltige
Zukunft.

Die Initiative ist klug und hat das Zeug dazu, unsere Steuergelder endlich korrekt einzusetzen.
Sie férdert durch subtile Lenkung eine wirklich nachhaltige Landwirtschaft. Und hilft
entscheidend, die naturlichen Lebensgrundlagen zu erhalten. Davon profitieren wir alle. Auch
fordert die Initiative, dass der Bund in Forschung und Ausbildung fur eine naturnahe Produktion
unserer Lebensmittel investiert und dass er Landwirte bei der Umstellung unterstutzt. Was
zurzeit leider viel zu kurz kommt.

Umweltverbande, Trinkwasserversorger, Forscher und auch viele Bauerinnen und Bauern sind
sich einig, dass der Schweiz nichts Besseres passieren kann als die Umsetzung dieser Initiative.
Letztlich verlangt sie nur das, was in der Verfassung festgehalten ist: Eine nachhaltige und auf
den Markt ausgerichtete Produktion. Niemand, dem die Zukunft unseres Landes am Herzen
liegt, kann Nein sagen.

Doch die Initiative hat machtige Gegner. Die Agrar-Industrie hat viel zu verlieren und wird mit
Angstmacherei und gezielten Falschmeldungen fur Unsicherheit sorgen.

Lassen Sie sich nicht in die Irre fUhren. Was die Trinkwasser-Initiative verlangt, ist alles andere als
extrem. Wir arbeiten bei Delinat schon seit vierzig Jahren héchst erfolgreich nach dkologischen
Grundsatzen (www.delinat.com/richtlinien) — und das im Weinbau, in dem weltweit die meisten
Pestizide eingesetzt werden. Mit der Delinat-Methode beweisen wir Jahr fur Jahr, dass

- Oko-Weinbau &hnliche Ertrage liefert wie konventionelle Produktion

- die Reben doppelt so lange produzieren

die Boden fruchtbar bleiben und nicht als Sondermull entsorgt werden mussen
- konsequent ékologisch produzierte Weine nicht teurer als Pestizid-Weine sind
Winzer, die nachhaltig produzieren, mehr Geld verdienen

Kurz: Die Trinkwasser-Initiative macht es uns Bio-Akteuren einfach, inr ohne Vorbehalte
zuzustimmen. Etwas anderes als ein deutliches Ja aus unseren Kreisen wurde von Bio-
Produzenten, Bio-Konsumenten, Forschern, Fachleuten und Presse nicht verstanden.

e

Karl Schefer, Grinder und Inhaber

Delinat AG
Davidstrasse 44

9000 St. Gallen
delinat.com/richtlinien



Bilder: Christophe Notz, FiBL; Matthias Klaiss, FiBL; Lukas Pfiffner, FiBL; zVg

Beraten in Zeiten der Pandemie

Das waren noch Zeiten, als wir uns bei
Stallvisiten und in Arbeitskreisen tra-
fen. Uns dort tiber Probleme in der land-
wirtschaftlichen Praxis austauschten
und Ergebnisse aus der Forschung kri-
tisch diskutierten. Genauso wichtig war

danach das personliche Gesprich bei
einem Glas Apfelmost. Seit einem Jahr
ist alles anders. Wir kimpfen mit Inter-
netverbindungen und Softwarepro-
blemen statt uns um eine Kuh zu scha-
ren und iiber deren Korperkondition
zu diskutieren. Klar, der Austausch im
virtuellen Raum hat auch Vorteile, es
sind keine langen Anfahrten nétig. Es
ist moglich, dass sich Biuerinnen und
Bauern aus der Ostschweiz mit solchen
aus dem Oberwallis unterhalten. Aber
Geruch und Gerdusche von Stall und
Tieren fehlen. Und auch menschlich
sind wir getrennt, die Gespriche blei-
ben auf das Thema beschrinkt. Auch

Sojaanbau optimal vorbereiten

Ab etwa Mitte Mai bei 10 Grad Boden-
temperatur und warmem Wetter nach
der Aussaat findet die Soja optimale Be-
dingungen vor, sie lauft gut auf und ist
konkurrenzstark. Eine flache Boden-
bearbeitung sorgt fiir eine schnellere

Erwdrmung des Bodens. Die pfluglose
Bodenbearbeitung sollte jedoch nur bei
geringem Unkrautdruck durchgefiihrt
werden oder in trockenen Jahren, um
die Bodenfeuchtigkeit und eine gute
Bodenstruktur zu erhalten. Bei einem
hohen Druck von Wurzelunkriutern
empfiehlt es sich zu pfligen und vier
bis finf Wochen fir die Saatbett-
bereitung einzurechnen. So bleibt Zeit
fiir ein bis zwei Unkrautkuren. Wird
mit dem Pflug eine Griindiingung ein-
gearbeitet, muss wegen Durchwuchs-
gefahr zwei bis vier Wochen mit der
Saat gewartet werden. Um Verdich-
tungen vorzubeugen, sollten Boden-

Beratung

wenn virtuelle Treffen in Zukunft zur
landwirtschaftlichen Beratung dazu-
gehoren werden, freuen wir uns wieder
auf die personlichen Treffen. Bis es so-
weit ist, steht das FiBL-Beratungste-
am weiterhin telefonisch und virtuell
flir Anliegen aus der Praxis zur Verfii-
gung. Christophe Notz, FiBL

Beratung Tierhaltung
—> christophe.notz@
fibl.org
Tel. 062 865 72 85

bearbeitung und Saatbettbereitung in
moglichst wenigen Durchgingen und
bei trockenem Boden durchgefiihrt
werden. Matthias Klaiss, FiBL

Mehr zum Anbau von Biosoja online
@ www.bioaktuell.ch > Pflanzenbau >
Ackerbau > Kérnerleguminosen

Beratung Ackerbau
—> matthias.klaiss@
fibl.org
Tel. 0628657208 |

Insekten fordern mit bliihenden Landschaften

In offenen Agrarlandschaften kdnnen
Blihstreifen viel zur Erhaltung und
Forderung von Insekten beitragen. Ver-
schiedene Bliithstreifentypen stehen zur
Verfiigung, sodass jeder Betrieb auswéh-
len kann, was am besten passt:

« Brachen sind mehrjihrige, mit ein-

heimischen Wildkriutern angesite
Streifen oder Flichen auf Acker-
land. Sie eignen sich besonders fiir
sonnige, trockene, flachgriindige
Standorte. Buntbrachen werden

fur maximal acht Jahre angelegt,
Rotationsbrachen bleiben maximal
drei Jahre am gleichen Standort und
wandern mit der Fruchtfolge.

+ Saum auf Ackerfliche sind mehr-
jahrige, extensiv genutzte Streifen
von maximal 12 Meter Breite auf
trockenen bis feuchten Standorten.

« Bluhstreifen fiir Bestduber und andere
Niitzlinge sind Wildblumenmischun-
gen, die fiir eine Saison angelegt wer-
den. Die Mischungen wurden extra

@

fiir die Férderung von Niitzlingen oder

Bestdubern zusammengestellt. Sie eig-

nen sich perfekt als Ergédnzungen zu

mehrjihrigen Landschaftselementen.
Weitere Informationen zur Anlage und
Pflege von Bliihstreifen sind online ver-
fliigbar. Véronique Chevillat, FiBL

& www.agri-biodiv.ch

Beratung Biodiversitat
—> veronique.chevillat@
fibl.org
Tel. 062 86504 12

BIOAKTUELL 3|2021


mailto:christophe.notz%40fibl.org?subject=
mailto:christophe.notz%40fibl.org?subject=
https://www.bioaktuell.ch/pflanzenbau/ackerbau/koernerleguminosen.html
https://www.bioaktuell.ch/pflanzenbau/ackerbau/koernerleguminosen.html
mailto:matthias.klaiss%40%0Afibl.org?subject=
mailto:matthias.klaiss%40%0Afibl.org?subject=
https://www.agri-biodiv.ch/de/startseite.html
mailto:veronique.chevillat%40fibl.org?subject=
mailto:veronique.chevillat%40fibl.org?subject=

Gastronomie

Rezepte fiir mehr Bio in der
Gemeinschaftsgastronomie

In Schulkantinen, Spitilern und
Betriebsrestaurants ist das Budget fiir
den Lebensmitteleinkauf begrenzt.
Eine gesunde Verpflegung mit
Bioprodukten ist trotzdem mdglich.

Bio macht Schule. Aktuell an der Handelsschule im jurassi-
schen Delémont, wo Schiilerinnen und Schiiler Daten tiber ihr
Mittagessen und ihre Kantine sammeln. Ist es moglich, mit
100 Prozent Biozutaten zu kochen? Und zu welchem Preis?
Die Jugendlichen legen damit die Grundlage fiir ein weiter-
fiihrendes Projekt, das nach den Sommerferien in die Praxis
umgesetzt werden soll. Dann nidmlich wird - basierend auf In-
putreferaten, die Bio Suisse in den Klassen zum Thema gesun-
de und nachhaltige Erndhrung halten durfte - im Rahmen von
Projektwochen gekocht, gerechnet, nachhaltig kommuniziert
und es werden nichts weniger als die Weichen fiir die zukiinf-
tige Schulverpflegung im Kanton Jura gestellt.

Bio wichst, allerdings nicht in allen Segmenten: Wihrend
Konsumentinnen und Konsumente beim tiglichen Einkauf
immer ofter ein Bioprodukt wihlen, gibt es diese Moglichkeit
in Schulmensen, genauso wie in Betriebsrestaurants, Kinder-
tagesstitten oder Spitilern noch sehr wenig. Zwar gibt es
hierzulande einige lokale politische Initiativen, den Bioanteil
in der 6ffentlichen Gastronomie zu erhdhen, von Vorgaben,
wie sie Ddnemark oder Deutschland kennen, ist die Schweiz
aber noch weit entfernt (siehe Infobox und Seite 20). Doch
das Potenzial ist riesig: 2019 verpflegten sich Herr und Frau
Schweizer fiir tiber 16 Milliarden Franken ausser Haus. Davon
entfielen rund 9 Prozent oder 1,4 Milliarden Franken auf die

Betriebs- und Gemeinschaftsgastronomie, was pro Arbeitstag
mehr als 655000 Mahlzeiten entspricht.

Effizienz statt Marktromantik

Um den Markt der Gemeinschaftsgastronomie noch besser
kennenzulernen und herauszufinden, wo der Schuh driickt,
hat Bio Suisse zusammen mit der Ziircher Hochschule fiir
angewandte Wissenschaften (ZHAW) bereits eine Reihe von
Befragungen, Fokusinterviews und Workshops durchgefiihrt.
Das grosste Hindernis fiir eine Biokiiche ist, nicht ganz un-
erwartet, der Preis. Bei einem durchschnittlichen Waren-
budget von knapp tiber drei Franken pro Mahlzeit ist die Luft
fiir nachhaltig produzierte Lebensmittel offensichtlich diinn.
Dennoch konnen sich 85 Prozent der Befragten und Work-
shop-Teilnehmerinnen und -Teilnehmer aus der Gemein-
schaftsgastronomie durchaus vorstellen, in Zukunft mehr
Knospe-Produkte einzusetzen.

Dicht hinter dem Preis als erschwerender Faktor folgen
Bedenken um eine limitierte Warenverfiigbarkeit oder eine
schwankende Produktion sowie die Tatsache, dass gerade die
Gross- und Systemgastronomie zum Teil auf vorverarbeitete
Produkte angewiesen ist. Zum Beispiel auf bereits geschilte
und geschnittene Karotten. Des Weiteren sind fiir dieses Seg-
ment ein durchléssiger Datenfluss und die Anbindung an eine
zentrale Bestellsoftware absolut zwingend - Effizienz anstelle
von Marktromantik.

Aus diesen Erkenntnissen leitet Bio Suisse verschiede-
ne Entwicklungsfelder ab: bedarfsgerechte Produktions-
planung und Verarbeitung; Anbindung der landwirtschaft-
lichen Knospe-Betriebe an die Logistik der Grossabnehmer;
Schulungen und Kommunikation. Um einen grossen Wurf
zu erreichen, sind kleine Schritte gefragt, die eine Reihe von

Biologische und regionale Lebensmittel finden vermehrt Zuspruch in der 6ffentlichen Gastronomie. Bild: Gerhard Seybert / Adobe Stock
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100 Prozent Bio? Die Handelsschule in Delémont probiert es aus. Bild: zVg

Partnerinnen und Akteuren einschliesst. Dabei tibernimmt
die Projektleitung durch Bio Suisse eine Drehscheiben- und
Koordinationsfunktion. Das FiBL wiederum sorgt fiir Unter-
stiitzung beim Nachweis der Nachhaltigkeit der Massnahmen,
die ZHAW hilft bei der Gestaltung der Prozesse, der Bund, die
Kantone, Stiftungen, Mitgliedorganisationen von Bio Suisse
und weitere Institutionen stellen Mittel fiir die Umsetzung
zur Verfiigung. Dabei ist Pragmatismus gefragt. Derzeit testen
Bio Suisse und ihre Mitstreiterinnen diverse Gemeinschafts-
gastronomie-Konzepte entlang der Wertschopfungskette,
vom Produzenten bis zum Gast im Restaurant, in vorerst vier
bis sechs Pilotbetrieben.

Der Hebel ist gross, die Wirkung signifikant

Ein Vorreiter ist das Kantonsspital Graubiinden, immerhin
der grosste Arbeitgeber im Bergkanton. Was es braucht, dass
bis zu 25 Prozent der Lebensmittel regional und in Knospe-
Qualitit bezogen werden kénnen, wird noch im ersten Halb-
jahr 2021 geplant und geht anschliessend in eine Testphase.
Hierzu tiberarbeiten die Verantwortlichen die Mentarchitek-
tur. Vegetarische Gerichte bekommen ein hoheres Gewicht,
und wird Fleisch eingesetzt, dann vermehrt aus Knospe-
Haltung. Die Umweltbelastung, das Tierwohl und die regio-
nale Wertschopfung werden analysiert. In einem Betrieb wie
dem Kantonsspital Graubtinden entfallen 30 Prozent der Um-
weltbelastung (errechnet nach der Methode der 6kologischen
Knappheit) auf die Verpflegung. Der Hebel fiir eine Verdnde-
rung zu mehr Nachhaltigkeit ist also in mehrfacher Hinsicht
gross in der Gemeinschaftsgastronomie und die Wirkung ent-
sprechend signifikant.

Es mag an der aussergewohnlichen, durch die Corona-Krise
bedingten Situation liegen, dass Bio - mehr als in anderen Jah-
ren - im Fokus ist. Diese Entwicklung kénnte jedoch weiter-
geflihrt werden. Spétestens, wenn die Erwerbstéitigen wieder
vermehrt an ihrem angestammten Arbeitsplatz arbeiten und
die Betriebsrestaurants wieder offen haben, werden sie die
Wahl haben und sich fiir nachhaltigere Lebensmittel entschei-
den konnen. Verschiedene kantonale und regionale Initiativen
und Aktionsplidne zeichnen den Weg in diese Richtung vor.

Bio kann eine entscheidende Zutat fiir eine nachhaltige Re-
zeptur sein. Bio Suisse wird die Kommunikation dahingehend
verstirken und versuchen, dafiir zu sorgen, dass die Knospe
auch in der Gemeinschaftsverpflegung vermehrt sichtbar wird.

Mehr Bio im Restaurant: das Kantonsspital Graubiinden. Bild: zVg

Ist ein 50-Prozent-Anteil in zehn Jahren moglich? Ein sport-
liches Ziel auf jeden Fall. Entscheidend wird sein, dass die Be-
mithungen im Einklang mit Produktion und Absatz erfolgen
und eine langfristig stabile Steigerung der Wertschépfung er-
reicht werden kann. Reto Thérig, Bio Suisse .

®

Bio in der Schweizer und der europaischen
Gemeinschaftsgastronomie

In der Schweiz zeigen mehrere politische Initiativen Wirkung.
Zum Beispiel in der Westschweiz. So schreibt die Stadt
Lausanne ihren 34 Kiichen in 6ffentlichen Betrieben einen
Bioanteil von 15 Prozent bis ins Jahr 2023 vor. Biel wieder-
um setzt ab 2023 mit einer neuen zentralen Produktions-
kiiche zu 100 Prozent auf biologische und regionale Produkte.
Auch in Europa machen verschiedene Lander und Stadte
Nagel mit Kopfen (siehe Seite 20). Spitzenreiterin ist die
dénische Hauptstadt Kopenhagen: Das Ziel von 90 Prozent
Bioanteil bei gleichbleibenden Kosten in allen 6ffentlichen
Kantinen ist bereits umgesetzt. Gemass dem Motto «Jeder hat
das Recht auf gutes Essen» kochen derzeit rund 3000 Gross-
kiichen und Restaurants in Ddnemark mit einem Bioanteil
von mehr als 30 Prozent. In Deutschland wiederum gibt

es Initiativen auf Bundes- und L&nderebene fiir Bioanteile von
mindestens 20 Prozent in der 6ffentlichen Verpflegung. Und
in Berlin profitieren Grundschiiler seit diesem Jahr von einem
50-Prozent-Bioanteil im Mittagessen. Osterreich schliesslich
strebt bis 2030 eine Bioquote von 55 Prozent in Schulen,
Krankenh&usern und 6ffentlichen Betriebsrestaurants an, bei
100 Prozent regionaler und saisonaler Beschaffung.

Weitere Infos zur Gemeinschaftsgastronomie sowie Empfeh-
lungen des Bundes zur dkologischen offentlichen Beschaf-
fungin der Schweiz:
—> RetoThorig, Projektleiter Gemeinschaftsgastronomie,
Bio Suisse
reto.thoerig@bio-suisse.ch
Tel. 061204 66 87
& www.bafu.admin.ch >Themen >Wirtschaft und
Konsum > Fachinformationen > Okologische dffentliche
Beschaffung > Empfehlungen
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Gastronomie

Im Ausland greift die Offentliche Hand
nach Bioprodukten

Bioprodukte fristen in der Schweizer
Gemeinschaftsgastronomie nach

wie vor ein Nischendasein. Der Blick auf
andere europdische Linder zeigt: Der
politische Wille kann das dndern.

In Osterreich werden in 6ffentlichen Einrichtungen bereits
heute mindestens 30 Prozent Bioprodukte eingesetzt. In Di-
nemark haben viele Stidte mittlerweile 60 Prozent Bioanteil
in der 6ffentlichen Verpflegung erreicht, Kopenhagen sogar
90 Prozent.

Es gibt auch in der Schweiz Initiativen, welche die Bio-
produkte in der Gemeinschaftsgastronomie aus der Nische
holen mochten (siehe Seite 18). Bioaktionsplidne kénnen hier
eine zentrale Rolle spielen, wenn sie die gesamte Wertschop-
fungskette im Auge behalten und alle Akteure einbinden. Das
ermoglicht, mit aufeinander abgestimmten Massnahmen
den Einsatz von Bioprodukten zu fordern. Im Rahmen des
Bioaktionsplans Aargau beispielsweise haben auch Akteurin-
nen der Aargauer Biobranche die wichtige Rolle der Gemein-
schaftsgastronomie erkannt. Im Frithling 2021 startet Bio Aar-
gau das Projekt «Bio in der Gemeinschaftsverpflegung».

Beratung fiir die Kiichenverantwortlichen
Uber eine wichtige Stellschraube verfiigt die Politik. Sie kann
konkrete Bioanteile in 6ffentlichen Einrichtungen vorschrei-
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ben. Deutschland beispielsweise verfolgt das Ziel, in allen
Bundesbetrieben bis 2025 mindestens 20 Prozent Biopro-
dukte einzusetzen. Frankreich will diese 20 Prozent bereits
nichstes Jahr erreichen. Hierbei ist es wichtig, den Mitarbei-
tenden von 6ffentlichen Beschaffungsstellen eine konkrete
Hilfestellung anzubieten, wie sie Bioprodukte beim Einkauf
von Lebensmitteln und Verpflegungsdienstleistungen besser
berticksichtigen konnen.

Doch auch die Gemeinschaftsgastronomie in privater Tré-
gerschaft ist eine interessante Zielgruppe, denn hier sind die
Entscheidungswege kiirzer. Eine Osterreichische Studie aus
dem Jahr 2017 konnte zeigen, dass viele Betriebe Bioprodukte
einsetzen, auch ohne per Gesetz dazu verpflichtet zu sein. Die
wichtigsten Faktoren flr die Berticksichtigung von Biopro-
dukten sind demnach die Produktqualitit, die Uberzeugung
der Kiichenverantwortlichen und die Betriebsphilosophie. Der
hohere Preis und die limitierte Verfiigbarkeit von Bioproduk-
ten sind hingegen die wichtigsten Hemmnisse fiir die Betriebe.
Die dinische Biostrategie strebt deshalb an, den Einsatz von
Bioprodukten zu steigern, ohne das Budget fiir den Waren-
einsatz wesentlich zu erhéhen. Dies wird erreicht durch die
Entwicklung neuer Rezepturen mit einem héheren Anteil an
pflanzlichen Lebensmitteln und weniger Verarbeitungsschrit-
ten sowie durch die Reduktion von Lebensmittelabfillen. Ein
zentrales Element ist die Schulung aller Beteiligten und ins-
besondere des Kiichenpersonals. Von 2007 bis 2019 gab es in
Kopenhagen das «House of food» (Kebenhavns Madhus). Es
beriet und schulte landesweit Betriebe der Gemeinschaftsver-

l
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Die dénische Gastronomie macht ihr Bioengagement sichtbar. Das Gold-Label gibt es bei 90 - 100 %. Bild: Claus Petersen / Organic Denmark
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Das Logo gibts in Frankreich auch als
Ortsschild. Bild: territoirebioengage.fr

pflegung bei der Einfiihrung von Bioprodukten. Auch die deut-
schen Initiativen «Bio kann jeder» und «Bio bitte» zur Forde-
rung von Bioprodukten in Schulen und Kantinen setzen auf
Bildung. Sie organisieren Workshops und erstellen kompakte
Infoblitter, beispielsweise zum Einkauf von Biolebensmitteln
oder zur Reduzierung von Mehrkosten.

Sich fiir Bio engagieren - und es zeigen

Eine weitere Moglichkeit mit den héheren Kosten umzuge-
hen, ist die Preisgestaltung. Ein zentrales Thema ist deshalb
die Auslobung des Bioanteils und dessen Kommunikation
gegeniiber den Gisten. Mit dem dreistufigen Bio-Cuisine-Lo-
go hat Ddnemark ein Kommunikationsinstrument geschaffen,
das auch Betriebe mit (noch) kleinen Anteilen an Bioproduk-
ten nutzen diirfen. Es bietet zudem einen Anreiz zur Weiter-
entwicklung. So wird je nach Bioanteil ein Bronze-, Silber-
oder Gold-Logo vergeben. Andere Linder wie Schweden und
Labels wie Bioland liessen sich von diesem Kennzeichnungs-
system inspirieren. In verschiedenen Regionen Frankreichs
wird der Bioanteil in der Gemeinschaftsverpflegung sogar auf
Gemeinde- bzw. Stadtebene ausgelobt: Wenn eine Kommune
20 Prozent erreicht, erhilt sie eine Zusatztafel fiirs Ortsschild:
«Territoire Bio Engagén.

In der Schweiz fehlen solche politischen Impulse aus der
Politik weitgehend. Zwar haben verschiedene Kantone Bio-
aktionspldne einer neuen Generation entwickelt. Sie zielen
nun auch auf den vermehrten Einsatz von Bioprodukten in
der Ausserhausverpflegung. Die Umsetzung erweist sich bis-
her aber als schwierig. Oft fehlt in der stddtischen und kan-
tonalen Verwaltung eine zentrale und engagierte Anlaufstelle,
die das Vorhaben vorantreibt. Zudem setzen viele Politike-
rinnen und Politiker allein auf die Marktmechanismen und
vermeiden gesetzliche Vorgaben und staatliche Massnahmen.
Aktuell bremsen die Einschrinkungen der Corona-Pandemie
die Aktionsplidne zusitzlich.

Regional und Bio

Ein ungiinstiger Faktor ist auch, dass die vereinzelten Initia-
tiven im Bereich der Gemeinschaftsgastronomie eher auf die
Herkunft und nicht auf die Produktionsweise der Produkte
fokussieren. Im Hinblick auf die aktuellen umweltpoliti-
schen wie auch gesundheitspolitischen Herausforderungen
ist jedoch der Fokus auf Bio dringend gefragt. Die Rolle von
Bioprodukten fiir Gesundheit und Nachhaltigkeit sowie die
Abgrenzung zu anderen Labels muss deshalb klarer kommu-
niziert werden. Es braucht quantitative Vorgaben fiir konkre-

Gy

te Bioanteile in der Gemeinschaftsverpflegung. Idealerweise
werden sie kombiniert mit einer hiufigeren Verwendung von
pflanzlichen und saisonalen Lebensmitteln aus fairer und re-
gionaler Produktion.

Um interessierte Kochinnen, Koche und Einkaufsverant-
wortliche umfassender zu informieren, ist eine Aus- und Wei-
terbildungsoffensive im Bereich der Ausserhausverpflegung
zu starten. Dazu braucht es ein klares Bekenntnis und Ziel-
setzungen durch die Politik, ein starkes Engagement der Zu-
stindigen in den Gastronomiebetrieben und eine unkompli-
zierte Unterstiitzung durch Fachpersonen.

Bei allen genannten Massnahmen ist es wichtig, das gan-
ze Lebensmittelsystem im Auge zu behalten und die Ver-
fligbarkeit von Bioprodukten fiir die Gemeinschaftsgastro-
nomie zu verbessern. Es braucht eine gute Abstimmung der
verschiedenen Massnahmen und eine enge und effiziente
Zusammenarbeit in der Biowertschopfungskette: von den
landwirtschaftlichen Betrieben tiber die Verarbeitungsbe-
triebe bis hin zu Lieferanten und Grosshandel. Regionale
Bioaktionspline kénnen den Aufbau solcher Netzwerke
unterstiitzen und so einen wesentlichen Beitrag zu mehr
Bio in der Gemeinschaftsverpflegung leisten. Rebekka Frick,
Robert Obrist, Otto Schmid, FiBL .

®

Oko-Modellregionen in Bayern

Seit 2014 verleiht das bayrische Landwirtschaftsministerium
denTitel «Staatlich anerkannte Oko-Modellregion» an
Gemeindeverbunde, die den Biolandbau mit innovativen
Projekten und Konzepten fordern. Mittlerweile gibt es

27 C)ko-ModeIIregionen, die einen Viertel der Flache Bayerns
abdecken. Kommunen, Landwirtinnen, Verarbeitungs-
betriebe und Verbraucher wirken zusammen, um Bioprodukte
entlang der ganzen Wertschdpfungskette voranzubringen. Die
Gastronomie spielt dabei eine wichtige Rolle.

& www.oekomodellregionen.bayern

Literatur

Dé&nemark:

& www.oekologisk-spisemaerke.dk/horeca-en (in Englisch)

Deutschland:

& www.oekolandbau.de/ahv

Frankreich:

Y www.agriculture.gouv.fr>
Rechercher: Bio 2022 >25/06/2018 >
Ambition Bio 2022 - Plan d’actions
(in Franzdsisch)

Osterreich:

@ www.bio-austria.at> Suche: Gemeinschaftsverpflegung
bewusst > 23.Juni 2017 > Gemeinschaftsverpflegung:
Bewusstsein fiir Qualitatslebensmittel vorhanden, Einsatz
ausbauféhig

Kontakt
Das FiBL berét und unterstiitzt bei der Erarbeitung und
Umsetzung von Bioaktionsplénen.
—> Rebekka Frick, Stadtische Ernahrungssysteme und
Regionalentwicklung, FiBL
rebekka.frick@fibl.org
Tel.062 8657223
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Politik / Bio Suisse

Bio ist eine gute Losung,
das 1st die Hauptbotschaft

Die Kommunikation zu den Landwirt-
schaftsinitiativen ist eine Heraus-
forderung. Aber: Bio ist in jedem Fall
eine gute Losung. Bio Suisse bietet
Argumentationshilfe.

Biobduerinnen und -bauern positionieren sich sowohl fiir
wie auch gegen die Initiative «Fiir eine Schweiz ohne syn-
thetische Pestizide» und die «Trinkwasserinitiative». Unse-
re Partner wollen uns auf ihrer jeweiligen Seite haben: der
Bauernverband, die Konsumentinnen und Konsumenten, der
Natur- und Umweltschutz, die Parteien und natiirlich die Ini-
tiantinnen und Initianten selbst. Das freut uns. Unsere Stim-
me ist gefragt.

Die Ja-Parole zu einer Schweiz ohne synthetische Pesti-
zide haben die Delegierten von Bio Suisse bereits letzten No-
vember gefasst. Diesen April beziehen sie nun definitiv auch
Position zur Trinkwasserinitiative. Der Vorstand schldgt un-
verdndert ein Nein vor. Auf welcher Seite sie auch stehen mo-
gen: Was konnen Biobduerinnen und -bauern in dieser kon-
troversen Situation sagen? Bis zur Abstimmung kénnen wir
alle unabhingig von der personlichen Position die biologische
Produktionsweise als das darstellen, was sie ist: gut fiir die
Umwelt. «Bio ist eine gute Losungy, das ist unsere Kernaussa-
ge im Abstimmungskampf, und das wiederholen wir bei jeder
Gelegenheit. Wir reden iiber die Arbeit im Biolandbau und was
Knospe-Biuerinnen und -Bauern tun, um auf chemisch-syn-
thetische Pestizide zu verzichten. Dass sie keinen Kunstdiin-
ger verwenden, verantwortungsvoll mit Kraftfutter und Anti-
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Bio Suisse hélt die Knospe hoch. Bild: Bio Suisse
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Wie die Abstimmung (iber die Landwirtschaftsinitiativen im ndchsten Juni auch ausgeht:

biotika umgehen und alles tun, um mit der Natur und nicht
gegen sie zu arbeiten. Das entlastet die Umwelt, das Klima,
die Boden und das Trinkwasser.

Was kénnen wir tun?

« Wir wihlen selbstbewusst unsere eigenen Themen.

. Wir nutzen Kontroversen zur Diskussion, aber nicht
zum Streit.

- Wir argumentieren sachlich und auf der Basis von Fakten.

« Wir haben Verstindnis fiir andere Ansichten.
Meinungsvielfalt gehort zur Biodiversitit.

+ Wir zeigen, wie der Biolandbau arbeitet. Wir verschweigen
nicht, wo er sich verbessern kann.

« Und wir alle vertreten die Botschaft «Bio ist eine gute
Losung» - unabhingig von der Parolenfassung im April.

Eine Hauptbotschaft und zwei Nebenbotschaften
«Bio ist eine gute Losung» ist unsere Hauptbotschaft. Zum
Beispiel, wenn wir jemandem erkliren, wie der Biolandbau fiir
gesunde Pflanzen und Tiere sorgt.

«Die Welt ist, wie man isst»: Der Einkaufszettel wirkt schnel-
ler als der Stimmzettel. Wir miissen nicht auf die Politik warten.
Als Konsumentinnen und Konsumenten koénnen wir tagtiglich
mit unserem Griff ins Bioregal fiir Besserung sorgen.

«Vielfalt ist wichtig»: Bio Suisse respektiert unterschied-
liche Meinungen. So wie ein Okosystem von einer moglichst
grossen Vielfalt an Pflanzen und Tieren profitiert, lebt auch
die Kultur bei Bio Suisse von der Vielfalt der Meinungen. Es
gibt Griinde fiir und gegen die Initiativen. Bio heisst darum
auch, unterschiedlichen Meinungen mit gegenseitigem Res-
pekt zu begegnen. Martin Bossard, Leiter Politik bei Bio Suisse .

@



Unterstiitzung fiir die
Abstimmungsdebatte

Bis zur Abstimmung am 13. Juni 2021 {iber die Initiative
«Fir eine Schweiz ohne synthetische Pestizide» und die
«Trinkwasserinitiative» wird es noch viele Debatten geben.
Die Haltung der Biobduerinnen und -bauern ist gefragt.
Bio Suisse hat Fakten und Argumente zusammengestellt

und ist gerne bereit, auch mediale Tipps zu geben.

Spezial-Website zu den Initiativen

Hier finden Sie detaillierte Informationen zu den wichtigsten Fragen

betreffend die Initiativen sowie Links zu den wichtigsten Pro- und
Kontra-Websites:
& www.bio-suisse-themen.ch

Argumentarium

Die Mitgliedorganisationen und alle Knospe-B&uerinnen und
-Bauern, von denen Bio Suisse eine Mailadresse hat, erhalten ein
Argumentarium mit den wichtigsten Fragen und Antworten zu-
gestellt. Es ist auch auf der Spezial-Website abrufbar.

& www.bio-suisse-themen.ch

Medienanfragen
Medienschaffende kdnnen knifflige Fragen stellen. Sie miissen
ihnen nicht sofort antworten, sondern kénnen spéter zuriickrufen.
Die Medienstelle von Bio Suisse hilft gerne weiter.
— David Herrmann, Leiter Medienstelle
david.herrmann@bio-suisse.ch
Tel.061 20466 46

Politische Fragen
Was hat die Politik gemacht oder unterlassen? Was ist genau
geplant? Was sollte sie tun? Bio Suisse hat den Uberblick.
—> Martin Bossard, Leiter Politik
martin.bossard@bio-suisse.ch
Tel.061 2046629
—> Pascal Olivier, Leiter Antenne romande
pascal.olivier@bio-suisse.ch
Tel.021 6194426

Krisenstab

Wir mussen auch damit rechnen, dass mediale Debatten eskalie-
ren und die Biofrage negativ diskutiert wird. Melden Sie sich friih-
zeitig beim Krisenstab von Bio Suisse und FiBL.

—> Martin Bossard, Leiter Politik

—> David Herrmann, Leiter Medienstelle

Argumentationshilfe online

Falls der Bedarf besteht, fiihrt Bio Suisse Online-Argumentations-
trainings durch. Melden Sie uns lhr Interesse.

Anmeldung fiir Online-Argumentationstraining in Deutsch und
Franzosisch unter:

& www.tinyurl.com/u5xmp9j8

Traktanden der Online-
Delegiertenversammlung

Am 14. April 2021 findet online die Friihlings-Delegiertenver-
sammlung (DV) von Bio Suisse statt. Die Delegierten fassen
unter anderem die Parole zur Trinkwasserinitiative, nachdem
das Geschift an der Herbst-DV vertagt wurde (siehe auch Ar-
tikel links). Die Versammlung beginnt um 8.30 Uhr und endet
um 14.30 Uhr. sf

1 Statutarische Geschafte

1.1 Begriissung, Traktandenliste, Test Online-Abstimmung

1.2 Protokoll der DV vom 11. November 2020

1.3 Jahres- und Nachhaltigkeitsbericht 2020

1.4 Abnahme der Jahresrechnung und Zielerreichung 2020
inkl. Bericht Revisionsstelle und GPK und URS, Wahl
Revisionsstelle

2 Richtliniengeschafte und weitere Beschliisse

2.1 Anpassung GPK-Reglement

2.2 Parolenfassung Trinkwasserinitiative

2.3 Distributions- und Markenpolitik
inkl. Anpassung Statuten

2.4 Einbindung Lizenznehmende
inkl. Anpassung Statuten

2.5 Anpassungen Statuten:
Schriftliche oder elektronische DV, Verédnderung
Wissensgremium, Wahlprozedere bei Stimmengleichheit

2.6 Live-Ubertragungen von
zukiinftigen Delegiertenversammlungen

3 Wahlen

3.1 Bestatigung derWahlen WG, MG, QG

®

Unterlagen Delegiertenversammlung

Der Zeitplan und alle Beilagen zur DV sind online abrufbar.

& www.bio-suisse.ch > Uber uns >Verbandsintern >
Delegiertenversammliung

—> Verbandskoordination Bio Suisse
verband@bio-suisse.ch
Tel.061 204 66 66
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Bio Suisse

Die neue Biohorse ist auf gutem Weg

Ob Biotiere, Biofuttermittel oder Biole-
bensmittel fiir die Direktvermarktung -
als Biobduerin oder Biobauer findet man
auf dem Marktplatz bioboerse.ch fast
alles, was es flirs Bauern braucht. Um
den Handel mit Bioproduktionsmitteln
stirker zu fordern, wird die Bioborse in
naher Zukunft aus der Plattform bioak-
tuell.ch herausgeldst und in eine eigen-
stindige Handelsplattform tberfiihrt.
Damit verkniipft werden soll auch die
Online-Hofsuche knospehof.ch.

Ziel ist es, dass die Benutzerinnen und
Benutzer kiinftig nur noch ein Login

und ein Profil bendtigen, um unterein-
ander Handel treiben und sich gleichzei-
tig nach aussen den Konsumentinnen
und Konsumenten prisentieren zu kon-
nen. Aktuell lduft die Weiterentwick-
lung der neuen Handelsplattform auf
Hochtouren. Wenn alles glatt lduft, wird
sie bereits im Mai 2021 online sein. Be-
nutzerinnen, Benutzer und Interessier-
te werden wir tiber die weiteren Schritte
informieren. Andrea Voegtle, Bio Suisse

& www.bioboerse.ch
& www.knospehof.ch

Nach der Lese ist vor der Vinifizierung. Doch wer macht den besten Biowein? Bild: FiBL

Jetzt beim Bioweinpreis 2021 mitmachen —
Anmeldeschluss ist der 14. Mai 2021

Organisiert von der Fachzeitschrift «Vi-
num» und der Organisation Bio-Vino,
unter dem Patronat von Bio Suisse, wer-
den auch dieses Jahr die besten Schwei-
zer Bioweine gekiirt.

Anmelden koénnen Sie sich bis spites-
tens 14.Mai 2021. Die technische Or-
ganisation der Degustation fiihrt die
Agentur GWS nach den international
geltenden Richtlinien der Internatio-
nalen Organisation fiir Rebe und Wein
(O1IV) durch.

Weine konnen in den folgenden Katego-
rien angemeldet werden:

1. Chasselas (max. 4 g/1 Restzucker)

2. Traditionelle weisse Rebsorten,
ohne PIWI (sortenrein,
max. 4 g/1 Restzucker)

3. PIWI: weisse Rebsorten (sortenrein,
max. 4 g/l Restzucker)

4. Traditionelle weisse Rebsorten
inkl. PIWI (Assemblagen,
max. 4 g/l Restzucker)
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5. Pinot Noir (max. 4 g/l Restzucker)
6. Traditionelle rote Rebsorten
exkl. PIWI (sortenrein,
max. 4 g/l Restzucker)
7. PIWI: rote Rebsorten (sortenrein,
max. 4 g/1 Restzucker)
8. Traditionelle rote Rebsorten
inkl. PIWI (Assemblagen,
max. 4 g/l Restzucker)
9. Roséweine, Blanc de Noir und
Schaumweine
10. Edelstisse Weine (ab 8 g/1 Restzucker)

Preisverleihung und Bekanntgabe der
Siegerinnen und Sieger sowie die Ernen-
nung des Schweizer Biowinzers oder der
Schweizer Biowinzerin des Jahres 2021
finden am 17. Juni 2021 im Rahmen eines
Publikumsevents in Bern statt, inklusi-
ve Verkostung. Weitere Informationen
sind auf der Website des Bioweinpreises
zu finden. Sabine Haller, Bio Suisse

& www.bioweinpreis.ch

GPK Bio Suisse steht

Im Januar 2021 hat sich die dreikopfige
Bio-Suisse-Geschiftspriifungskommis-
sion (GPK) neu konstituiert. Neuer Pri-
sident ist Toni von Griinigen aus Tur-
bach BE. Der Biolandwirt wurde 2020
an der Herbst-Delegiertenversammlung
von Bio Suisse in die GPK gewihlt. Er ist
zudem Gemeindeprisident von Saanen.
Ebenfalls letzten Herbst gewihlt wurde
Herbert Volken aus Visp VS. Er ist Vize-
président der Bauernvereinigung Ober-
wallis und leitet den Biogutsbetrieb des
Landwirtschaftszentrums Oberwallis,
wobei der Fokus auf Kleinwiederkduern
(Schafe und Ziegen) und Eringerkithen
liegt. Weiterhin mit dabei ist das lang-
jahrige GPK-Mitglied Laurent Godel
aus Domdidier FR (seit 2009). Der Bio-
pouletmister ist unter anderem be-
kannt fiir seine Stallinnovation, die ihm
im Jahr 2015 eine Nominierung fiir den
Agropreis einbrachte. schu

Riickblick auf das
Kontrolljahr 2020

Landwirtschaftliche Betriebe mit einer
Knospe-Zertifizierung sind verpflich-
tet, sich jahrlich kontrollieren und neu
zertifizieren zu lassen. Bei der Kontrolle
auf dem Betrieb wird gepriift, ob dieser
alle Vorgaben der Schweizer Biover-
ordnung sowie die Richtlinien von Bio
Suisse einhilt. In der Schweiz fiihren
Bio Inspecta und Bio Test Agro diese
Kontrollen durch.

Letztes Jahr fanden rund 8400 Kon-
trollen statt, darin inbegriffen sind
auch angemeldete und unangemelde-
te Zusatzkontrollen. Zehn Prozent der
Kontrollen erfolgen gemiss Schweizer
Bioverordnung unangemeldet. Im ver-
gangenen Jahr wurden bei etwa 80 Pro-
zent der Kontrollen keine Verstdsse
gegen die Richtlinien von Bio Suisse
verzeichnet.

Bei den festgestellten Abweichungen
handelt es sich bei rund 70 Prozent um
leichte Verstdsse mit o bis 10 Strafpunk-
ten, bei 30 Prozent der Abweichungen
wurden die Betriebe mit kostenpflichti-
gen Sanktionsschreiben (11-109 Punkte)
belegt und wo notwendig Massnahmen
zur Wiederherstellung der Konformitit
verlangt. Bei vier Betrieben musste die
Knospe-Zertifizierung aberkannt wer-
den. Dieter Peltzer, Bio Suisse


http://bioboerse.ch
http://bioaktuell.ch
http://bioaktuell.ch
http://knospehof.ch
https://www.bioaktuell.ch/bioboerse.html
https://www.knospehof.ch/
http://www.bioweinpreis.ch

Bilder: FiBL

Merkblatt Abflammen

Das Abflammen ist ein wichtiges bio-
taugliches Verfahren zur Beseitigung
von unerwiinschten Pflanzen, welches
vor allem im Biogemiisebau genutzt
wird. Der grosste Vorteil ist, dass dabei
nicht in den Boden eingegriffen wird.
Wie bei den meisten im Biolandbau an-
gewendeten Massnahmen zur Unkraut-
regulierung ist auch beim Abflammen
der richtige Anwendungszeitpunkt ent-
scheidend. Das aktualisierte FiBL-Merk-
blatt «Abflammen» steht im FiBL-Shop
zum Gratis-Download zur Verfligung.
Tobias Gelencsér, FiBL

& shop.fibl.org > Bestell-Nr. 1155

Bio fiir Kleingarten

Das FiBL gibt gemeinsam mit Partnern
jahrlich die Positivliste fiir die biologi-
sche Bewirtschaftung von Kleingirten
heraus. Sie basiert auf der Betriebsmit-
telliste fir die Biolandwirtschaft und
enthilt Diinger, Erden, Pflanzenschutz-
mittel und Ntitzlinge, die in fiir den Hob-
bybereich geeigneten Mengen verkauft
werden. Zum finfjdhrigen Bestehen ist
sie neu gestaltet und wird von einer Web-
seite begleitet. Wir freuen uns, wenn Sie
die Liste fiir Thren Garten nutzen oder
im Kunden- und Bekanntenkreis darauf
aufmerksam machen. Bernhard Speiser, FiBL

& www.biologisch-gaertnern.ch

Grundlagen Biolandhau

Das neu verdffentlichte FiBL-Dos-
sier «Biologischer Landbau» erklirt die
Grundlagen der Biolandwirtschaft und
ist eine wertvolle Orientierungshilfe
zum Beispiel fiir umstellungsinteres-
sierte Landwirtinnen und Landwirte.
Das Dossier erlidutert auf 48 Seiten
Kernelemente des Biolandbaus wie die
Forderung der Bodenfruchtbarkeit, die
Planung nachhaltiger Fruchtfolgen, die
biologische Pflanzenschutzstrategie
und die artgemisse Nutztierhaltung.
Thomas Bernet und Gilles Weidmann, FiBL

& shop.fibl.org > Bestell-Nr. 1144

Demeter-Hofportrdits

Fir den Onlinekurs «Biodynamischer
Landbau» des Strickhofs haben Kurs-
leiter Martin Ott und das FiBL zwei
Video-Betriebsportrits erstellt. Nadi-
ne und Cédric Besson-Strasser geben
einen Einblick, weshalb und wie sie
ihr Weingut in Laufen-Uhwiesen bio-
logisch-dynamisch bewirtschaften. Im
zweiten Video zeigt die Pidchterge-
meinschaft des Guts Rheinau die Viel-
seitigkeit ihres Betriebs und die vielen
Facetten der biodynamischen Land-
wirtschaft. Thomas Alfoldi, FiBL

% www.bioaktuell.ch> Filme >
Rundgang biodynamisches Weingut >
Hofrundgang auf dem biodynamischen
Gut Rheinau

FiBL

Gruppenzertifizierung

Erwarten Schweizer Bioverarbeitungs-
und -importbetriebe mit der Umsetzung
der neuen EU-Bioverordnung Schwie-
rigkeiten fiir die Gruppenzertifizierung
ihrer Lieferanten aus dem globalen Sii-
den? Und braucht es Unterstiitzung im
Anpassungsprozess? Das FiBL verfiigt
iiber Expertise in diesem Bereich, fiir ei-
nen Austausch steht Toralf Richter vom
Departement fiir Internationale Zusam-
menarbeit gerne zur Verfiigung. tre

—> toralf.richter@fibl.org
Tel. 062 86504 32

-0 I-'!' .

g (LT
Ein neues Video zeigt die Bedeutung der
Biozlichtung auf. Bild: FiBL

Bioziichtung starken

Was heute geziichtet wird, landet in
zehn bis flinfzehn Jahren auf unseren
Tellern. Ob Kuh oder Hafer, die meisten
gegenwirtigen Tierrassen und Pflan-
zensorten sind nicht an die biologische
Produktion und Verarbeitung ange-
passt. Neue Ziichtungswerkzeuge aus
der Gentechnologie widersprechen den
Prinzipien der Biolandwirtschaft. Fir
eine unabhingige Weiterentwicklung
des Biosektors muss die Bioziichtung
gestirkt und weiterentwickelt werden.
Ende 2019 hat das FiBL daher mit Part-
nern das Projekt «Engagement Bio-
breeding» gestartet, das zum Ziel hat,
die finanzielle Basis von Bioziichtungs-
initiativen europaweit zu verbessern.
Dabei werden Akteurinnen und Akteure
der ganzen Wertschopfungskette einbe-
zogen. An alle Verarbeitungs- und Han-
delsbetriebe im Biosektor richtet sich
das Kurzvideo «Deshalb braucht Bio-
ziichtung Thr Engagement», welches das
FiBL im Rahmen des Projekts erstellt
hat. Monika Messmer, FiBL

& www.biobreeding.org/de
(Webseite inkl.Video)
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Jemefer

Die Migros
sucht Demeter-
Produzent*innen!

Geschatzte Frichte-, Gemuise- und Kartoffel-Produzent*innen

Biodynamisch. Naturnah. Nachhaltig.
Wenn Sie diese Worter neugierig machen, suchen wir Sie!

Die Migros bietet ab diesem Jahr erstmals ein schweizweites
Demeter-Sortiment an. Wir freuen uns sehr, ab sofort mehr

und mehr Kund*innen mit Schweizer Demeter-Produkten zu
Uberzeugen und fur den biodynamischen Landbau zu begeistern.
Und wir haben noch viel mehr vor...

Deshalb sucht die Migros Friichte-, Gemuse-, Kartoffel-Produzent*innen,
die an einer Umstellung auf Demeter interessiert sind.

Sind Sie mutig, leidenschaftlich und ein Profiim Anbau lhrer Kulturen?
Haben Sie Lust diese Reise gemeinsam mit der Migros anzutreten?

Melden Sie sich flr weitere Informationen bei unserem
Demeter-Partner: info@biofrischland.ch

MIGROS

Einfach gut leben




Handel und Preise

Fixpreis fuir Chipskartoffeln

Kartoffeln

Fir die Ernte 2021 wird das Richtpreis-
system bei den Biokartoffeln fiir die Chips-
verarbeitung angepasst. Bislang wurde
jeweils ein Preisband ausgehandelt. Neu hat
die Branche Fixpreise festgelegt. Fiir
Biochips-Kartoffelsorten der Ernte 2021
liegt der Fixpreis bei Fr.81.50/100 kg, bei
der Sorte Hermes bei Fr. 73.50/100 kg

und bei der Sorte Lady Rosetta gilt bis
Saisonende ein Sofortverarbeitungspreis
von Fr.69.50/100 kg.

Bei den Speise- und Frites-Sorten gibt es
keine Anderungen. Das mittlere Preisband
pro 100 kg fiir Biospeisekartoffeln liegt bei
Fr.91.50 und fiir Bio-Frites-Sorten bei
Fr.76.50. Die Bandbreite betragt +/- Fr.8.-.
Ilona Stoffel, Bio Suisse

Gefliigel

Konsumseitig wurde das Jahr 2020 stark von
der Corona-Pandemie gepragt. Wahrend die
Gastronomie unter den restriktiven Mass-
nahmen litt und der Import von konventionel-
lem Gefliigelfleisch um {iber 6 Prozent
zurlickging, stieg die Nachfrage nach Bio-
gefliigelfleisch im Detailhandel Giberpropor-
tional. Mit einem Marktanteil im tiefen
einstelligen Prozentbereich (>3 Prozent) ist
das Biopoulet weiterhin eine wachsende
Nische im Biofleischmarkt. Positiv stimmte

die Meldung von Bell respektive Coop zur
vielversprechenden Einfiihrung von Produkt-
neuheiten aus Schenkelfleisch. Um die
Verwertung und Vermarktung des ganzen
Tieres zu fordern, ist es notwendig, den
Konsumentinnen und Konsumenten neben
Brust auch Fliigel und Schenkel schmackhaft
zu machen.

Seitens Produktion wuchs der Biopoulet-
markt 2020 deutlich langsamer als in den
Jahren davor. Es wurden rund 1,69 Millionen
Biopoulets geschlachtet, was einem Anstieg
von etwas iiber 2 Prozent entspricht.

Die beiden grossen Biopouletverarbeiter Bell
und Micarna hatten das Jahr zur Kon-
solidierung der Marktsituation genutzt und
keine neuen Knospe-Mastbetriebe unter
Vertrag genommen. Seit diesem Jahr be-
stehen wieder Einstiegsmdglichkeiten: Bell
sucht jahrlich vier bis fiinf neue Bioprodu-
zentinnen und -produzenten; Micarna
dagegen schaut situativ nach interessierten
Betrieben.

Trotz des markant héheren Preises von Bio-
pouletprodukten wird auch 2021 ein Absatz-
wachstum erwartet. Darauf deutet auch die
Kiikenstatistik des Aviforum, das bei den
Biokiiken der Mastlinien aktuell einen
Zuwachs von 16,2 Prozent prognostiziert.
Die Meldungen zu den Vogelgrippe-Fallen in
der Ostschweiz verfolgt die Branche aufmerk-
sam und trifft entsprechende Vorsichtsmass-
nahmen.

Katia Schweizer, Bio Suisse

@
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Kein Preisband mehr - fiir Kartoffelchips-Sorten gelten neu Fixpreise. Bild: piotr_marcinski/depositphotos.com

Schweine

Die Nachfrage nach Bioschweinefleisch von
Seite Verarbeitung und Handel ist im ersten
Quartal hoch und konnte teils nicht gedeckt
werden. Die Aufstockung der bestehenden
Zuchtpléatze ist nach Produzentenriickmel-
dungen erfolgt; somit kann die angestrebte
Menge voraussichtlich ab Sommer 2021
geliefert werden.

Bio Suisse mdchte alle Produzentinnen und
Produzenten, die Bioschweine an den
Detailhandel liefern, nochmals nachdriick-
lich darauf hinweisen, dass das Fiihren eines
elektronischen Behandlungsjournals per
1.April 2021 Pflicht ist. Zur Auswahl stehen
die Programme Suis-Sano des Schweine-
gesundheitsdiensts sowie Safety Plus

von Qualiporc (nur Deutschschweiz). Zudem
ist geméss Bio-Suisse-Richtlinien ab dem
1.April 2021 die Mitgliedschaft in einer
Produzentenorganisation fiir alle obligato-
risch, die ihre Schweine nicht direkt vermark-
ten. Aktuell gibt es diesbeziiglich nur die
Interessengemeinschaft Bioschweine
Schweiz (IG BSS). Diese nimmt auch Direkt-
vermarkter auf. Jasmin Huser, Bio Suisse

Alle Marktinfos

Richtpreise, Preisempfehlungen fiir die
Direktvermarktung, Milchpreismonitoring:
& www.bioaktuell.ch > Markt
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Agenda

Bitte informieren Sie sich online
iiber allfallige kurzfristige Kurs-
Anderungen.

Wir veroffentlichen gerne lhre
Termine unter www.bioaktuell.ch >
Agenda. Auskunft erhalten Sie
beim FiBL-Kurssekretariat.
kurse@fibl.org.

Ein Auszug aus der Online-Agenda
wird hier gedruckt verdffentlicht,
aus Platzgriinden muss die Redak-
tion eine Auswahl vornehmen.

Grundbildung,
Weiterbildung

Umstellung auf
Biolandbau

BODENFRUCHTBARKEIT /
HOFDUNGERMANAGEMENT
® MO 29.Mérz 2021
Bioschwand, Miinsingen

@ MI 5.Mai 2021

BBZN, Hohenrain, Luzern

FUTTERBAU

@ FR 23. April 2021
Merlischachen SZ

® MO 26. April 2021
Bioschwand, Miinsingen BE
® DO 22. April 2021
Inforama Waldhof, Langenthal

ACKERBAU

® DO 27. Mai 2021
Wohlenschwil AG

@ MO 31. Mai 2021
Bioschwand, Miinsingen BE

Auskunft

Lukas Bronnimann

Tel. 031 6365057
lukas.broennimann@be.ch

Anmeldung

Inforama
www.inforama.vol.be.ch
Tel. 031 6364240
inforama.waldhof@be.ch
Tel. 058 10598 00

Tierhaltung,
Tiergesundheit

Freilandschweine-
haltung
Wann und wo

MI 24. Marz 2021
Inforama Riitti

Referentin
Selina Ulmann

Anmeldung

Inforama
www.inforama.vol.be.ch
Tel. 031 6364111
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Mutter- und am-
mengebundene
Kdlberaufzucht

Wir sehen uns zwei Beispiele von
mutter- und ammengebundener
Kélberhaltung an. Maglichkeit zum
Austausch {iber Erfahrungen,
Herausforderungen und Ldsungen,
wenn die Kalber am Euter saugen
dirfen.

Wann und wo
DO 25. Méarz 2021
Online-Veranstaltung

Auskunft, Kursleitung
Claudia Schneider, FiBL
claudia.schneider@fibl.org

Anmeldung
FiBL-Kurssekretariat, kurse@fibl.org
www.bioaktuell.ch > Agenda

Homdopathie fiir
Fortgeschrittene

KONSTITUTIONSTYPEN BEI DEN
RINDERN 1

DI 30. M&rz 2021

Bioschwand, Minsingen BE

KONSTITUTIONSTYPEN BEI DEN
RINDERN 2

MI 31. Médrz 2021

Bioschwand, Miinsingen BE

Referentin
Angelika Lamminger

Auskunft, Anmeldung

Inforama, www.inforama.vol.be.ch
Tel. 031 6364240
inforama.waldhof@be.ch

Tel. 058 10598 00

Tellington TTouch
bei Ziegen

Wann und wo
DI 6. April 2021
Bioschwand, Miinsingen BE

Referentin
Lisa Leicht

Auskunft, Anmeldung

Inforama, www.inforama.vol.be.ch
Tel. 031 6364240
inforama.waldhof@be.ch

Tel. 058 1059800

Kuhgebundene Kiil-
beraufzucht in der
Milchviehhaltung

Wann und wo
DO 29. April 2021
Bioschwand, Miinsingen BE

Referentinnen
Claudia Schneider, FiBL
Mechthild Kndsel

Auskunft, Anmeldung
Inforama
www.inforama.vol.be.ch

Rebbau

Biorebbaukurs

Der dreitégige Kurs vermittelt die
theoretischen und praktischen
Grundlagen zum biologischen
Rebbau: Richtlinien, Sortenwahl,
Bodenpflege, Pflanzenerndhrung,
Pflanzenschutz, Laubarbeiten und
Betriebswirtschaft.

Wann und wo Neues
25.-27. Aug. 2021 Datum
FIBL, Frick AG

Auskunft, Kursleitung
Andreas Héaseli, FiBL
andreas.haeseli@fibl.org

Anmeldung
FiBL-Kurssekretariat
kurse@fibl.org
www.bioaktuell.ch > Agenda

Obsthau, Beeren

Bioobstbau- und
-beerenkurs

Theoretische und praktische
Grundlagen des Bioobst- und
-beerenanbaus fiir eine Erwerbs-

Kernstiick der Bioobst- und
-beerenbaukurse sind die

Winter- und Sommerkursteile. Fiir
das Modul BF 20 (Berufspriifung)
werden beide besucht. Bei
Bestehen der Modulpriifung
werden 3 Punkte fiir die landwirt-
schaftliche Berufsprifung
angerechnet.

Wann und wo
7.-9. April 2021, FiBL
Frick AG oder online

Auskunft, Kursleitung
Andreas Héseli, FiBL
andreas.haeseli@fibl.org

Anmeldung

www.bioaktuell.ch > Agenda

Erfahrungs-
austausch Bio-
steinobstanbau

Aktuelle Themen aus Forschung,
Beratung und Praxis fiir den
Biosteinobstanbau. Mit Besichti-
gung von Praxisbetrieben.

Wann und wo
MI 12. Mai 2021
Ort noch offen

anlage oder zur Selbstversorgung.

FiBL-Kurssekretariat, kurse@fibl.org

Auskunft, Kursleitung
Patrick Stefani und
Andreas Héaseli, FiBL
patrick.stefani@fibl.org
andreas.haeseli@fibl.org

Anmeldung
FiBL-Kurssekretariat, kurse@fibl.org
www.bioaktuell.ch > Agenda

Erfahrungs-
austausch
Biobeerenanbau

Aktuelle Themen aus Forschung,
Beratung und Praxis fiir den
Biogemiisebau. Mit Besichtigung
von Praxisbetrieben.

Wann und wo
DO 24. Juni 2021
Ort noch offen

Auskunft, Kursleitung
Patrick Stefani, FiBL
patrick.stefani@fibl.org

Anmeldung
FiBL-Kurssekretariat, kurse@fibl.org
www.bioaktuell.ch > Agenda

Futterbau

Sense dengeln
und Handmdhen

Sie lernen das traditionelle
Wissen und Handwerk:

das M&hen von Hand ohne
Kraftaufwand, das Dengeln und
die Pflege durch Wetzen.

Wann und wo

Mehrere Tageskurse, jeweils SA:
29. Mai/ 5. Juni/ 26. Juni/

3. Juli/ 28. August 2021
Biohof Fruchtwald

Homberg bei Thun

Auskunft und Anmeldung
Marc Schlotterbeck
mschlotterbeck@bluewin.ch
Tel. 033 4421222

Natur, Garten,
Boden

Permakultur

MEHRJAHRIGES GEMUSE NR. 1
Teilnehmende lernen zwanzig
verschiedene mehrjdhrige Gemise
in einem Permakulturgarten
kennen.

SA 1. Mai 2021

Strickhof, Wangi TG

Anmeldefrist: 18. April

MEHRJAHRIGES GEMUSE NR. 2
Im theoretischen Teil werden die
(permakulturellen) Vorteile des
Anbaus von mehrjdhrigem
Gemiise erldutert. Im praktischen
Teil werden verschiedene mehr-
jahrige Gemise im Garten gezeigt
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und Hinweise zu deren Anbau
gegeben.

SA 21. August 2021
Strickhof, Wangi TG
Anmeldefrist: 31. Juli

Information, Anmeldung
Kurssekretariat Strickhof
www.strickhof.ch

Tel. 058 10598 00
kurse@strickhof.ch

Flurbegehung
Biodiversitdt

Wie kann ich auf meinem Betrieb
die Biodiversitat fordern? Die
Flurbegehung liefert Tipps sowohl
fir die Anlage und die Pflege

von Biodiversitatsforderflachen als
auch fiir Massnahmen in den
Kulturen.

Wann und wo
MI 26. Mai 2021
Ort noch offen

Auskunft, Kursleitung
Véronique Chevillat, FiBL
veronique.chevillat@fibl.org

Anmeldung
FiBL-Kurssekretariat, kurse@fibl.org
www.bioaktuell.ch > Agenda

Fiihrungen Heil-
pflanzenlehrpfad

Im Griinraum der Bioschwand
befinden sich rund 340 Heil-
pflanzen. Sie sind nach ihren
Lebensbereichen geordnet und
nach ihren dkotypischen Standor-
ten angepflanzt. Aneka Iseli
betreut als Gartnerin den Heil-
pflanzenlehrpfad und belebt und
gestaltet die Griinflachen. Nach
gewlinschtem Thema kdnnen
unterschiedlich lange Flihrungen
gebucht werden.

Wann und wo
1. April bis 30. September
Bioschwand, Miinsingen BE

Auskunft, Anmeldung
www.bioschwand.ch
info@bioschwand.ch
Tel. 031 3125955

Diverses
DV Bio Suisse

Wann und wo
MI 14. April 2021
Onlineveranstaltung

Informationen
www.bio-suisse.ch >

Uber uns > Verbandsintern >
Delegiertenversammlung

Saatgut-
Ausstellung
Wann und wo

Bis 23. April 2021

Voltahalle am Ampereplatz, Basel

Veranstalter
Biorespect, Public Eye

Information
www.saatgutausstellung-basel.ch

Den Bauernhof
weitergegeben -
Was nun?

Den neuen Platz finden:
Gemeinsam unterwegs sein, Zeit
haben fiir sich, Fragen nachgehen,
das Eigene finden. Fiir Paare oder
Einzelpersonen.

Wann und wo

2.-6. Mai 2021
Casa Convento,
Terra Vecchia Tl

Information, Anmeldung

Franz Helfenstein und Maya Probst
Helfenstein

Tel. 079 3925549 / 079 7756135
helfensteinbio@bluewin.ch

Riegg Gallipor AG
Gefligelzucht

8560 Marstetten =

Tel 071 6590505  Fax. 071/ &59 05 20

e 2T fanc gasunoe, eifungsihis, Zarilibecs

Bio - Ko und Big - Junghennen

Rufen She uns an. Wir baroden Sie gerne ouch in Gesundheits-und Hottungsfrogen

et .

Marktplatz

BIETE

Zu verpachten: ext. Knospe-Milchschafbetrieb. Als unsere
Hofnachfolger suchen wir Paar/Person mit landw. Ausbil-
dung. Der Hof liegt in der Bergzone II im Kt. ZH. Er um-
fasst 28 ha LN und 14 ha Wald. Fiir die Bewirtschaftung sind
alle zweckm. Gebdude, Maschinen und Einrichtungen
vorhanden. Unser Ziel ist der Erhalt eines Bergbauernhofes
und der vernetzten Kulturlandschaft. Bewerbung an:
muebri-hh@gmx.ch

Zu verkaufen: Arrondierter Biohof im Kanton Jura. Extensi-
ve Milchproduktion im Berggebiet, ca. 17 behornte Zwei-
nutzungskiihe, Jungvieh, Ziegen, Pferde, mutter-/ammen-
gebundene Aufzucht, reine Gras-/Heufiitterung, Laufstall,
Heubeliiftung, wenig Acker, grosser Garten, eigene Quelle,
Bienen, viel Wald, Sigerei, Schreinerei. Der Hof ist eine
Existenz.

Dokumentation: fermejura2zo21@gmail.com

SUCHE

Im Auftrag von Coop Schweiz suchen wir Bioimker,

die bereit sind, mit uns zusammen das Coop-Naturaplan-
Programm Biohonig weiter auszubauen. Bei Interesse
senden wir Thnen gerne die Unterlagen zu.

Imkerei Mayr GmbH, Esther Rewitz, 9214 Kradolf

Tel. 071 64215 88

info@imkerei-mayr.ch

Knospe-Landwirtschaftsbetrieb, auf Hochstammobstbau
spezialisiert, sucht: Mitarbeiter*in mit Fithrungsqualitét in
der Verarbeitung und Direktvermarktung, 60-80 Prozent.
Sie bringen mit: Begeisterung fiir den Biolandbau, Lust,
Verantwortung zu tibernehmen, vorzugsweise eine
Ausbildung im Bereich Landwirtschaft oder Lebensmittel-
verarbeitung.

ArboVitis, Frick AG,

Tel. 062 8718187

info@arbovitis.ch

WAIDWERKER

Wir bieten als Dienstleister

HOF- UND WEIDESCHLACHTUNGEN

in Zusammenarbeit mit ihrem regionalen Schlachtbetrieb

IN DER OSTSCHWEIZ UNTERWEGS FUR STRESSFREIE
SCHLACHTUNG & AUSGEZEICHNETE FLEISCHQUALITAT!

M 079 728 54 74 - infoldwaidwerker.ch - www.waidwerker.ch
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P NN o . /_A'?-\ LINUS SILVESTRI AG
Spezialist . S~

Nutztier-Systempartner

fiir BIO- e SILVESTRI 5450 Lichingen
Saatgut ' -

Tm— Tel 071 7571100

kundendienst@Isag.ch
www.lsag.ch

Vermarktung und Beratung:

Remo Ackermann, Bissegg TG 079 4243908
Linus Silvestri, Luchingen SG 079 2221833
Jakob Spring, Kollbrunn ZH 079 4068027
Michael Heierli, Oberegg Al 076 6835115
Marina Casanova, Gossau SG 0793392478

Unsere Absatzmaérkte entwickeln sich sehr erfreulich.
Wir suchen weitere Produzenten Partner fir die
Produktion von:

Silvestri Bio Weiderind, Silvestri Milchkalb,

Bio Mastremonten

Wir haben auch fiir Bio Umstellbetriebe (Weide-
rinder, Milchkalb und Mastremonten) sehr interessante

Ldsungen.
Silvestri Milchkalb
Otto Otto Hauenstein Samen (auf Geburtsbetrieb abgetrankt, oder mutter- u. ammengebundene
H Hauenstein Bahnhofstrasse 92 Kalberaufzucht mit Trankerzukauf)
Samen CH-8197 Rafz
Tel. 044 879 17 18 Haben Sie Interesse? Melden Sie sich bitte bei uns.
bekannt fir bestes Saatgut ~ www.hauenstein.ch Wir beraten Sie bio natirlich sehr gerne.

Heuluhd Emd

lizeérneheu
Luzernewiirfel
Graswiirfel
Vollmaispflanzenwiirfel
Vollmaispflanzensilage
Zuckerriubenschnitzel
Melasse

Getreideflocken (ANIfloc)
Weizenkleie

v
v
v
4
v
v
v
v
v
4
v
v

Erhaltlichiin verschiedenen

Bio Elterntiere ; Verpackungsarten.
Bio Aufzucht \ Weitere Produkte auf Anfrage.
Bio Legehennenhaltung  Jetzt aktuell

hosberg AG, Neuhofstrasse 12, 8630 Riiti M =
Tel 055 251 00 20, www.hosberg.ch a I S
Das traditionelle Energiefutter

hosberg o

Bio aus Leidenschaft BIOSUISSE

Raufutter aus lhrer Landi
Gratis-Infoline 0800 808 850 - www.raufutter.ch




Leserbrief

«Reden ist Silber, Schweigen ist Gold.
Oder doch nicht?»

Zum Thema Margenpolitik der Grossverteiler.

Nachdem der Schweizer Tierschutz (STS) im letzten Herbst die

horrenden Bruttomargen auf den Ladenpreisen von Labelfleisch

publiziert hatte (fast 200 Prozent bei Bioschinken), machte er
diesen Februar dasselbe bei den Milchprodukten. Die Gross-
verteiler schlagen z. B. 124 Prozent des Einstandspreises auf

Biomozzarella, rund 8o Prozent auf Bionaturejoghurt. Beim

konventionellen sind es lediglich 40 Prozent. Die Discounter

kommen meistens mit viel geringeren Bruttomargen aus. Ein

Grossverteiler merkte bloss an, beim Labelfleisch habe die STS-

Berechnung die Aktionen nicht mitberiicksichtigt. Bio Suisse

sah im Herbst keinen Anlass zu Kritik und auch im Februar

(Stand 28. 2. 21) schwieg sich der Verband dazu Offentlich aus.

Tiefere Verkaufspreise wiirden den Absatz von Bioprodukten

erhéhen. Der STS liess die Auswirkung der Ladenpreise auf

die Verkaufsmenge von Labelfleisch durch Agroscope berech-
nen. Wiirde der Verkaufspreis von Biorindfleisch (durch tiefere

Bruttomargen) um 20 Prozent reduziert, ndéhme der Absatz um

50 Prozent zu. Die schlechten Absatzmdglichkeiten von Fleisch

und Milchprodukten hielten interessierte Betriebe bisher oft

von der Umstellung auf Bio ab. Die Schweizer Landwirtschaft
ist nun mal tierbetont und geprdgt durch Gemischtbetriebe.

Es stellen sich mir folgende Fragen:

1. Warum wehrt sich Bio Suisse nicht gegen verkaufshemmen-
de Bruttomargen? Aus Angst, Lizenzgebiihreinnahmen von
Coop zu verlieren? Falls dem so ist, wie glaubwiirdig ist
dann die Unabhdngigkeit von Bio Suisse bei Verhandlungen
zu Produzentenpreisen? Ich erinnere an die Causa Aldi/Lidl.
Bei ihnen wurde die Nutzung der Knospe an so hohe Auf-
lagen gebunden, dass sie ihre Eigenprodukte unméglich mit
der Knospe vermarkten wiirden. Zu wessen Vorteil?

2. Wie ist das Schweigen und die Untdtigkeit von Bio Suisse
zu den Bruttomargen mit der hauseigenen Strategie
«Avanti 2025y (25 Prozent Biobetriebe bis 2025) kompati-
bel? Tiefere Ladenpreise wiirden den Absatz von tierischen
Bioprodukten iiberproportional ankurbeln.

3. Wird Bio Suisse ihre Hebelkraft bei Preisverhandlungen
erhéhen, z. B. mit der Schaffung eines nationalen Biomilch-
pools fiir die Vermarktung an die grossen Milchabnehmer?

4. Wird Bio Suisse aktiv die vom STS vorgeschlagenen Hand-
lungsoptionen verfolgen?

Ich bin mir sicher, Antworten von Bio Suisse auf diese Fragen
interessieren auch viele Berufskolleginnen und -kollegen mit
neu umgestellten Hifen, deren Biomilch zeitweise deklassiert
wurde, sowie Schweinehalterinnen und -halter, die letztes Jahr
empfindliche Preiskiirzungen kassierten.

Thomas McAlavey,
Oeschgen AG

Anmerkung der Redaktion: Bio Suisse hat Ende 2020 ihre Meinung zu
Margen bei Biofleisch auf ihrer Homepage verdffentlicht. Die Distribu-
tionspolitik ist einThema an der néchsten DV (siehe Seite 23).

& www.bio-suisse.ch > Uber uns > Unsere Meinung zu ...
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Nachruf

«Auf Dich konnten wir zdhlen, wenn es
schwierig wurde.»
ZumTod von Jakob Bartschi am 8. Februar 2021.

Jakob Bdrtschi war eine wichtige
Personlichkeit fiir den Aufbau der
Biobewegung. Er ist im Alter von
87 Jahren gestorben.

Im Jahr 1962 fiihrte die Meister-
klasse auf der ehrwiirdigen Riiti
junge neugierige und lernwillige
Bauern zusammen. Darunter Ja-
kob Bdrtschi aus Liitzelfliih und
Fritz Baumgartner aus Zollbriick.
Sie waren vom sagenumwobenen biodynamischen Landwirt Ro-
bert Siegenthaler inspiriert, einem Naturkenner und Landwirt
ebenfalls aus dem tiefen Emmental. Beide stellten quer zur da-
maligen «moderneny Diinger- und Pestizidlandwirtschaft grund-
sdtzliche Fragen. So wurden sie tiberzeugte Biolandwirte.

Sie trafen sich ein Leben lang mindestens jdhrlich mit jener
Meisterklasse. Man verstand sich eben unter den verschiedens-
ten Emmentaler Bauern. Bdrtschi und Baumgartner hatten ent-
scheidende Anteile an der Entwicklung der Biobewegung.

Nun ist auch Jakob Bdrtschi von uns gegangen. Sein integrie-
rendes und unaufgeregtes Wesen und sein offenes Einstehen fiir
den Biolandbau waren zeitlebens prdgend fiir seine Personlich-
keit. Er verfiigte neben seinem ausgleichenden Temperament
auch tiber viel Humor, den er gekonnt und prizise einsetzte. Er
wurde bald von tiberallher gerufen, um zu schlichten, zu ver-
mitteln und zu helfen, zum Beispiel bei Hofiibergaben oder in
der Gemeinde. Er griindete unter anderem die regionale Raiff-
eisen Bank und engagierte sich auch sonst weit iiber den bio-
logischen Landbau hinaus.

Bei vielen Berner Bioinitiativen stand Jakob schiitzend und in-
tegrierend Pate, so bei der Griindung der Biomilk und der Ber-
ner Biobauern. Am FiBL war er lange Jahre Stiftungsrat und
begleitete den Umzug von Oberwil nach Frick.

Jakob war einer der Menschen, die genau wissen, dass das Gras
nicht besser wdchst, wenn man daran zieht, sondern dass es
dazu den richtigen Boden braucht. Und er verstand es im So-
zialen und Zwischenmenschlichen genauso, diesen heilsamen
Boden zu schaffen. Man fiihlte sich wohl in seiner Umgebung
und die Dinge gediehen. Er wurde als SVP-Vertreter in den Ber-
ner Grossen Rat gewdhlt. Bald hatte er auch dort den Ruf eines
parteitibergreifenden Vermittlers. Selbsterkldrend ist, dass er an
der zunehmenden Polarisierung in der Politik litt.

Lieber Jakob, im Namen der ganzen Biobewegung und insbe-
sondere des FiBL verneigen wir uns vor Deiner Persdnlichkeit.
Du hdttest mit Deinen Fdhigkeiten und Talenten auch ein be-
kannter Diplomat oder Friedensstifter werden kénnen. Aber Du
bliebst verwurzelt in Deiner Familie, Deiner Region, Deinem Hof
und bei uns in der Biobewegung. Drei Deiner fiinf Kinder haben
ebenfalls hierher gefunden und leisten wichtige Arbeit.

Es war ein Gliick, auf einen Verbiindeten wie Dich zu treffen,
auf einen verbindlichen und gut zuhdrenden Menschen. Auf
Dich konnten wir zdhlen, wenn es schwierig wurde.

Martin Ott, Prdsident des FiBL-Stiftungsrats
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https://www.bio-suisse.ch/de/unseremeinungzu.php

Biofutter ist Vertrauenssache!
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Qualitat die abfarbt!

Bestes BIOFUTTER fur bunte Ostern!

B l@ Alb.Lehmann
Rufen Sie uns an, wir beraten Sie gerne 0800201200 xKlusiv” SEB!Q/EX!'.I/:IFE
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MINEX — Fir meine
Familie nur das Beste

Gonnen auch Sie |hren Liebsten taglich etwas
Gesundes: Mit MINEX bleiben Ihre Kiihe vital und
leistungsfahig.

Gratis 1 Sack UFA 989 NATUR EXTRA
zu 300 kg MINEX/UFA-Mineralsalz

oder Gratis 50 kg Viehsalz

zu 150 kg MINEX/UFA-Mineralsalz

Fr. 60.— Rabatt

2u 600 kg MINEX 980
Aktionen giltig bis 30.04.21

In lhrer
Entdecken Sie MINEX: ufa.ch LANDI

Munhle Rytz AG

Agrarfkandel und Bioprodukie

Wir suchen
neue Soja-

A
Produzenten "

L

v
Mdihle Rytz AG, 3206 Biberen, 031 754 50 00
www.muehlerytz.ch, mail@muehlerytz.ch ./



